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党的二十大报告指出，强化就业优先政策，健全就业促进机制，促进高质量充分就业，使人人都有通过勤奋劳动实现自身发展的机会。
长期以来，新会区高度重视促进就业工作，把“粤菜师傅”“广东技工”“南粤家政”三项工程作为稳定就业大局、促进产业发展、助力乡村振兴的重要举

措，坚决高标准推进。新会区成立“三项工程”领导小组，把“三项工程”人才培养列入全区落实“人才倍增”工程、十大民生实事以及“我为群众办实事”实践
活动工作清单；每年安排专项资金用于“三项工程”的培训、载体建设，促进就业创业，使得“粤菜师傅”品牌影响力越来越大，“广东技工”产业支撑力越来越
强，“南粤家政”服务群众能力越来越足。

据统计，近年来，新会区开展“粤菜师傅”培训1259人次、“广东技工”培训39988人次、“南粤家政”培训4266人次。今年以来，全区开展“粤菜师傅”
培训405人，“广东技工”6610人，“南粤家政”1311人。新会区内12家“粤菜师傅”“彩虹计划”美食创业店开张营业，数量居五邑地区前列；成功培育江门
市家政龙头企业2家。

陈皮骨、陈皮水鸭汤、
陈皮酒、陈皮糕……近年
来，在“陈皮之乡”新会，“粤
菜师傅”积极探索新会陈皮
风味宴标准化制作，在新会
陈皮风味菜研发中心举办
新会陈皮风味菜研发品鉴
会26期，研发菜式87个，打
造出一道道富有新会特色
的陈皮风味菜肴。

这些是新会区开展“粤
菜师傅”工程的一个缩影。
新会区以技能脱贫、技能致
富为目标，出台了“粤菜师
傅”专项技能培训文件，积
极推动“粤菜师傅”工程在
乡村实施，将地方美食传承
与推广乡村特色旅游相结
合，提升城乡劳动者技能水
平，促进就业，助推乡村振
兴。

新会区注重以“粤菜师
傅”工程串起舌尖上的产
业链。发挥古井烧鹅特色
优势，举办古井镇乡村文
化旅游节暨古井烧鹅美食
节，多部门协同完成了东
部游客集散中心（古井镇
游客服务中心）建设，古井
镇霞路村在“广东粤菜师
傅名村”网络投票中位居
第一；投入资金建设“粤菜
师傅”讲堂，打造“粤菜师
傅”美食街，龙泉度假酒
店、陈皮家宴、富山居等三
家特色餐饮企业被评选为
江门市“粤菜师傅”旅游美
食名店；举办崖门古兜甜
水萝卜养生文化节、石板
沙旅游文化节暨毛蟹节体
验活动等一系列“粤菜师
傅+旅游”活动；以“人文历
史、粤菜美食”为主题，策
划“新会南宋古韵乡村美
食休闲游”旅游线路，成功
获评为第三批广东省乡村
旅游精品线路。

今年8月底，在2022年
江门市“粤菜师傅”美食一
条街创建活动中，新会区古
井烧鹅街获“江门市‘粤菜
师傅’美食一条街”称号。

同时，新会区着力深化
“粤菜师傅”工程内涵。新

会技师学院编印《新
会 食 志 》

《粤 菜
师

傅·新会陈皮美味》等多本
书籍介绍新会陈皮文化、菜
式烹饪技巧，塑造新会特色
陈皮美食品牌；以新会陈皮
为媒，推出 52集电视专题
节目《一味》并全部播出，展
示“粤菜师傅”工程为本地
餐饮产业带来的联动效应，
推动陈皮产业发展。首创

“粤菜师傅+民宿”方式，将
新会乡村传统菜式、民宿经
济与旅游观光休闲相结合，
在民宿内举办新会小吃品
鉴会，提升新会特色小吃、
新会精品民宿的知名度。
烧鹅制作技艺、蚝油制作技
艺成功入选第八批省级非
物质文化遗产代表性项目
名录。

据统计，近年来，新会
区成功建成省级“粤菜师
傅”培训基地2家、“粤菜师
傅”大师工作室 2间，市级

“粤菜师傅”大师工作室 4
家。校企共建李锦记粤菜
师傅培训基地，加强公办职
业院校粤菜师傅专业建设，
烹饪专业在校生超过1100
人。至今年 12月，已培训

“粤菜师傅”405人次，进一
步带动就业创业。

通过星级厨师评审、名
师带徒方式，新会进一步加
强“粤菜师傅”队伍建设。
陈剑云（新会龙泉酒店）、吕
日新（古井恒益食品有限公
司）、曾锡强（新会迎宾馆）
获广东省三星级“粤菜师
傅”称号；李国强、张忠平分
别获评二星级和一星级“粤
菜师傅”称号。

此外，新会区还创新开
展 送 技 下 乡 专 项 活
动。充分利用“粤菜
师傅”培训基地和
大师的专业优势，
结合各镇（街）需
求，制定新会区
2022年“三项工
程—送技下乡”
培养计划，针对
失业人员开展技
能培训，目前，已
在全区8个镇（街）
开展8场培训，培训人
数约270人；启动“一镇
一业”乡村振兴人才培育计
划，组织制定了《新会技师
学院“一镇一业”乡村振兴
人才培育计划工作方案》，
借助省级粤菜师傅培训基
地、新会陈皮风味菜研发
中心及新会农村电商产业
园平台，结合新会11个镇
（街）的特色农产品，积极
开展直播带货、陈皮风味
菜和预制菜研发活动；创
新开展“三项工程+农村电
商+预制菜”乡村振兴人才
培育，助推地方经济发展，
赋能产业发展，截至 12月
底，已举办崖门、会城、司
前、大鳌和双水5个镇（街）
专场活动，通过搭建镇校、
镇企、校企合作桥梁，创新
技能人才培养，推进乡村
人才培育工作取得新成
效。

新会区是江门经济发展的
“排头兵”，今年跃居全国高质量
发展百强区第 42位。立足“首
善”之区，剑指千亿产业，站在新
的起点上，新会深入贯彻落实市
委“工业振兴”“园区再造”工程，
扎实推进“广东技工”工程，深化
校企合作，夯实“制造业当家”的
人才基础。

新会区积极开展新型学徒
制和现代学徒制，目前，开展校
企合作的企业有 30家，实施备
案培训 962 人。全力推行企业
职业技能等级认定工作，新增开
展职业技能等级自主认定企业
18 家，共有技能人才 8.3 万人，
其中高技能人才2.7万人。截至
今年 12月底，新会区新增获证
技能人才6610人，2人获评“侨
都十大工匠”，10人获评“侨都
百优工匠”。

“本次大赛不同于传统的科
技大赛，展现了企业高技能人才
在一线生产中积极参与技改创新
的实践成果，凸显了高技能人才
在推进企业生产装备现代化中的
创新价值，具有较高的实用性和
可复制性，值得大力推广。”在新
会区第二届高技能人才创新大赛
中，大赛评委、五邑大学教授甘俊
英评价道。

坚持以赛代训，是新会区激
励技能人才成长的有效手段。
近年来，新会区积极组织、承办
省、市和区级技能竞赛，创新举
办新会区高技能人才创新大赛、
广东省第二届职业技能大赛
——工业机器人焊接竞赛，积极
协办江门市第一、二届“南粤家
政”技能大赛，14人获评“广东省
技术能手”。

聚焦学历和技能提升，新会
区积极开展送技下乡活
动。大力开展低压电
工、叉车、高处作业
等专项培训，切实
提升农村劳动力
技能水平，推动
农村劳动者就
业创业。

高质量开展
“ 园 区 技 校 ”工
作。新会区积极

推动教育链、人才链与
产业链、创新链全面衔接，

着力构建“产、教、研、创、用”
五位一体、多元发展体系。新会
技师学院与新会智造产业园、珠
西新材料集聚区、粤澳（江门）产
业合作示范区等6个园区共建园
区技校联合体6个，与中车广东
轨道交通车辆有限公司、广东新
会中集特种运输设备有限公司、
广东凯特精密机械有限公司等3
家企业共建园区技校技能大师
工作站3个，与中创新航科技股
份有限公司、维达纸业（中国）有
限公司、中车广东轨道交通车辆
有限公司等10家企业共建园区
技校培训点10个。通过搭建“园
—校”一体技能人才培养载体，
就近就地面向园区企业开展技
能培训。

目前，新会技师学院有近300
名毕业生在中车广东工作，大部
分已成为该公司的技术骨干，多
人已成长为公司的基层管理人
员。

近年来，随着生育政策逐步
放开、社会老龄化程度加深，育
婴、养老等多样化的家政服务需
求出现了迅猛增长。

新会区坚持以“培养一批智
慧型、高素质、专业化的职业家
政人才”为目标，不断提高家政
行业的服务质量，满足群众的

“一老一小”家政服务需求，提高
城镇居民的幸福感和获得感。

“只要肯学肯练，经过系统
培训，家政‘小白’也能成长为家
政‘能手’。培训班的大部分学
员都能够通过职业资格考试，获
得从业资格证。”江门市中恒家
政服务有限公司运营经理梁秋
连表示，该公司主营业务包括家
政服务、技能培训等，公司现有
家政从业人员近300人，其中养
老护理岗位人数较多，月嫂的平
均月收入可达万元。

据悉，新会区积极开展“南
粤家政”大培训，加强对从业人
员的岗前培训、“回炉”培训和创
业技能培训。新会技师学院挂
牌成立南粤家政护理学院，打造
教学、培训、鉴定三位一体的职
业培训和港澳家政人才培养合
作平台。该院创新“校企合作+
南粤家政”模式，大力开展家政
类和育婴项目培训，进一步提升
全区家政养老服务队伍的职业
化水平。目前，已完成家政服务
培训1450人次。

“目前，我们学校招生已达
饱和状态，家政专业毕业生的就
业率非常高。”新会技师学院副
院长肖丽红介绍。

同时，新会区全覆
盖开展“南粤家

政”乡村行、社
区行活动，加
大“南粤家
政”工程
在 基 层
的宣传
力 度 。
成 立
新 会
区家政
示范社
区 会 城
街 道 北

门社区服
务站，定期举

办家政公益培
训、家政讲座，打

造“技能培训+推荐就
业+家政服务”的全链条家政

社区服务。
目前，新会区“南粤家政”产

业正向规模化迈进。建成基层
服务示范站8个，每个基层服务
示范站结对周边社区，打造家政
服务“15分钟生活圈”。新会区
已成功打造省级“南粤家政”养
老护理职业技能培训机构1家、
市级“南粤家政”培训基地2家、

“安心大师”工作室2家，培育江
门市级龙头家政企业2家。今年
8月底，在广东省第二届“南粤家
政”技能大赛总决赛中，新会区
的黄妙欣和林小静获全省第二
名（二等奖），同时被省授予“广
东省技术能手”称号，陈彩敬和
汤钰如获“银牌教练”称号。
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第二届高技能人才第二届高技能人才
创新大赛上创新大赛上，，选手正在选手正在
进行答辩进行答辩。。 黄胜黄胜 摄摄

新会区职业职工技能大新会区职业职工技能大
赛上赛上，，选手们各展风采选手们各展风采。。

新会区举办新会区举办““送技下送技下
乡乡””培训班培训班。。 叶田叶田 摄摄

新会区注重以新会区注重以““粤菜师傅粤菜师傅””工程串起舌尖上的产业链工程串起舌尖上的产业链。。 经过系统培训经过系统培训，，家政家政““小白小白””也能成长为家政也能成长为家政““能手能手””。。


