
“跟着‘邑起游’去旅游，真的很好玩。”3月15
日，“邑起游”“玩转重庆”品质双飞5天游首发团
圆满结束旅程。数十位团友打卡网红城市重庆，
游玩李子坝、十八梯、洪崖洞、解放碑、武隆天生三
桥、仙女山、南川油菜花、两江汇观景台、磁器口等
景点，感受重庆这座“山城”的独特魅力。

笔者从“邑起游”项目组获悉，该线路一经推
出，便受到读者朋友的热捧，3月共推出7个团期，
均已报满。现加推4月2日、4月5日出发的团
期，价格同样只需1699元/人，感兴趣的读者朋友
赶紧来报名吧！

团友领略“山城”魅力
重庆被誉为“山城”，这里拥有壮丽的山脉和

迷人的自然景观。洪崖洞、山城步道、李子坝、解
放碑等著名景点为游客提供了极佳的观赏体验。

在首发团中，众多团友都对洪崖洞留下了深
刻的印象。洪崖洞是重庆历史文化的见证和重庆
城市精神的象征，位于重庆市渝中区，以最具巴渝
传统建筑特色的“吊脚楼”风貌为主体，依山就势，
通过分层筑台、吊脚、错叠、临崖等山地建筑手法，
把餐饮、娱乐、休闲、保健、酒店和特色文化购物等
六大业态有机整合在一起，形成了别具一格的“立
体式空中步行街”，成为最具层次与质感的城市景
区商业中心。“以前就看过洪崖洞的照片，现场看
到感觉很震撼。”团友陈国伟此前已经去过几次重
庆，但常去常新，这次他选择跟着“邑起游”再度游
重庆，对于行程，他表示很满意。

在这趟旅行中，不仅有重庆底蕴深厚的历史
建筑，还有迷人的自然风光。团友们游览世界自
然遗产、国家5A级景区天生三桥景区，这是张艺
谋拍摄《满城尽带黄金甲》的唯一外景地，游客可
看到在山谷中搭建的驿站等设施，亲身体会到影
片中如仙境一般的氛围，同时这也是《变形金刚
4》的拍摄地。仙女山国家森林公园也是重庆的
一张名片，是国家5A级景区，平均海拔1900米，
最高峰2033米，以其江南独具魅力的高山草原、
南国罕见的林海雪原、清幽秀美的丛林碧野景观
被誉为“东方瑞士”。

3月正值油菜花盛开的季节，首发团团友来
到油菜花田，邂逅春天的金色童话。

团友英姐表示，“邑起游”的行程安排得非常
好，囊括了重庆的热门景点，让我们领略到“山城”
的魅力，这趟旅行真的超值。

双飞让行程更舒适
相比起市面上的重庆动车游线路，“玩转重

庆”品质双飞5天游线路的一大特点就是双飞，即
来回都是乘坐飞机，让你旅游更舒适。

“这次来回都是坐飞机，在路上的时间更短
了，比较舒服。”陈国伟说，而且双飞的价格只需要
1699元/人，可以说是以较低的价格玩得更舒服
了，“邑起游”的性价比很高。

这条线路的另一大亮点在于全程管家式服
务。出发前，游客不需要自己做攻略，将一切交给

“邑起游”，拎包即可出发；线路景点选择合理，行
程轻松，让你以舒适的节奏游览著名景点；甄选当
地品质酒店，让你充分放松身心。舒适“双飞”往
返，贴心的管家式服务，让你无论是和孩子、父母，
还是朋友一起出游，都可以享受到高品质的游玩
体验。

正因行程亮点多多，该线路一经推出，便受到
读者朋友的热捧，3月7个团期均已报满。为了满
足读者朋友的出游需求，现加推4月2日、4月5
日团期 。

“邑起游”项目组负责人介绍，4月份团期在
线路方面略有调整，部分有所升级，让团友体验感
更强。在酒店方面，升级为重庆两晚四钻酒店，让
团友住得更舒服；航班也有所升级了，去程航班时
间是15点30分，回程是18点15分，让团友的游
玩时间更充足。在景点方面，由于4月已错过了
油菜花季节，因此行程将取消这一景点。

想要参团的读者朋友们要抓紧时间报名了！
即 日 起 ，市 民 可 以 拨 打 江 门 日 报 社 电 话
13824048678、3502673咨询，也可以到大方旅
游、江门国旅、江门中旅、飞扬旅游、春秋国旅、交
通国旅、阳光假期、恩之旅、粤游国旅、华航旅游、
枫叶国旅、广之旅、小觅蜂、侨都旅游、广视旅游、
星汇旅游、方健旅游、康辉旅游各营业网点咨询报
名。 (文/图 李银换)

3月7个团期报满
现加推4月团期
“玩转重庆”品质双飞5天游
首发团圆满归来

洋里洋气 可盐可甜

这款台山小吃有点像华夫饼

可盐可甜 风味独特
“要一份菜果咸蛋味的”“要一份红薯牛奶

加咸蛋的”……3月14日早上11点，在台山水步
镇一家销售炉底糍的小店围满了前来购买的顾
客，店铺老板一个接一个烤制，十分忙碌。在店
铺门口，放置了五六个烤制铁盘，下面是煤炉或
炭炉。铁盘通过上下活动把柄打开，球拍状的
那头打开里面呈格子状。待烤制器具被烧热
后，上下全面刷刷油，就可以把拌好的面酱放

入，合上器具后根据火力的大小进行翻转和查
看，大约五分钟就可以烤制好一个炉底糍。

刚烤制好的炉底糍，整齐划一的格子状，和
当地人常用竹皮编织的箩筐底部有点相似，所
以有了箩底糍一说。

炉底糍可盐可甜，分甜、咸两种口味，甜的
炉底糍，可以添加红薯、鸡蛋、咸蛋等馅料，用拌
好的面粉糊烤制出来后，根据客人的口味来分
别添加白砂糖、炼奶等佐料。商家还与时俱进，
推出抹茶、巧克力风味的炉底糍。而咸的炉底

糍，会根据客人的要求在拌好的面粉糊中，加入
提前炒制好的芋头粒、菜果粒、腊肠、萝卜干、咸
蛋等，烤制出来后不用添加任何酱料。

炉底糍吃起来外酥里嫩，风味独特。甜的
炉底糍，跟华夫饼味道挺像的，加上炼奶、白砂
糖，咬上一口给人一种甜蜜的感受。而咸的炉
底糍，加入台山人喜欢的芋头、腊肉、菜果，让香
糯的华夫饼有了层次丰富的口感，更有了台山
人特有的家乡味道。最受食客欢迎的是加上咸
蛋黄，一口下去香味四溢。

按客户需求 现点现做
在台山的大街小巷，炉底糍都是现点现做

的，摊主会根据客人的不同需求，对面酱和馅料
做出调整，尽可能满足客人的要求。买到炉底
糍后，多数是捧着在小摊的附近趁热吃，也有的
受朋友所托，专门过来打包几个回去吃的。

炉底糍店铺老板杰叔介绍，这些烤制铁盘
是家里祖传下来的，已经有几十年历史了，而他
在这里开店卖炉底糍已有10多年。很多食客慕
名而来，春节假期一天能卖100多个。除了本地
食客外，还有很多食客是从广州、深圳、东莞等
地特意过来买回去吃。

为什么在台山乡镇，却有这款外貌跟华夫
饼很像的“新潮”小吃？

台山是全国著名的华侨之乡。当时的台山
人远赴他乡打工，然而“独在异乡为异客，每逢
佳节倍思亲”，远赴大洋彼岸的青壮年付出劳力
得到了回报，但思乡之情却日益增加。在那里，
他们既要入乡随俗，更不想忘记大洋彼岸的家
乡味道，于是他们结合自己家乡的饮食习惯，将
国外的华夫饼进行改良，加入了台山“糍”的做
法，中西方智慧所碰撞出的美食火花，最终在台
山，形成这道独一无二的风味小吃。

小吃是观察一方水土风情的
一个窗口，在其背后隐藏的是这
座城市的饮食文化。

在台山，有款类似华夫饼的
街头小吃，它就是炉底糍，也叫箩
底糍。尽管深居乡镇，它依旧深
受食客的欢迎，让许多食客从四
面八方慕名而来。近日，记者驱
车来到台山水步镇，探秘这款当
地特色小吃。

文/图 江门日报记者 李银换

对于收取茶位费是否合理这一
问题，近日，在广东省消委会召开的

“3·15专题座谈会”上，广东省餐饮
服务行业协会秘书长程刚表示，餐饮
企业应当保证消费者的知情权和自
主选择权，同时协会将适时推动出台
相关规范指引和行业公约。

茶位费属于市场调节价，由餐饮
业经营者根据市场情况自行确定。
这意味着，茶位费的高低和是否收取
完全取决于商家的自主决策。

《明码标价和禁止价格欺诈规
定》第五条规定显示，所有餐饮业商

家都有权自主决定是否收取茶位费，
但是，餐饮业经营者须尽到明码标价
和提前告知两大义务。

对此，广东东方大卫律师事务
所合伙人律师、江门消委会律师团
成员林燕表示，面对茶位费，消费者
可以在消费之前问清楚餐馆是否会
收取茶位费，并问清楚价格后再决
定是否选择在该餐馆进行消费。询
问的时候也可以要求餐馆出示收费
的价目表，如果餐馆拒绝出示且强
迫消费者一定要支付不透明的茶位
费的，消费者可以选择不在该餐馆

消费；或者在该餐馆消费的时候明
确没有享受到餐厅的茶位服务时保
留相应的证据，并致电12315或者
12345投诉维权。

另外，广东华商（广州）律师事务
所实习律师林渝乂也认为，对于茶位
费，餐馆必须明码标价。《消费者权益
保护法》第九条和第十三条规定了消
费者的自主选择权和知情权，经营者
未在餐牌或口头事先告知消费者要
收取茶位费，经营者未说明收费款项
和标准的，属于未履行《明码标价和
禁止价格欺诈规定》所规定的明码标

价法律义务。遇到这种情况，消费者
可保留相关凭证，及时通过属地消委
会等途径投诉举报。

不难看出，茶位费之争的核心，
不在于商家能不能收，而是消费者有
没有拒绝茶位费的选择。茶位费不
但要明码标价，更要显著标识，让茶
位费从账单走到餐前，给消费者以选
择空间，让茶位费回归本质，这既是
当下各行各业愈加重视消费者权益
的共识，也是江门餐饮喜迎八方来客
的必由之路。
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对广东人来说，茶位费
是个由来已久的话题。不
管顾客喝不喝茶，一律按人
头收费，从几元到十几元不
等。这是目前江门餐饮行
业普遍存在的情况，也是广
东餐饮行业普遍存在的情
况。

近期，有网友反映称，
北方游客来南方旅游用餐，
反感南方部分商家收取茶
位费的不合理“行规”，建议
深圳带头取消收取餐厅茶
位费。此事在网上引发热
议，一石激起千层浪。“广东
茶位费”不断登上各类社交
媒体热搜，社交网络上，也
出现不少网友晒出攻略，分
享自己如何“追回”茶位费
或者退掉服务费的经历。

那么，茶位费是否合理
呢？消费者是否有权拒
绝？对此，记者进行走访。

江门日报记者 李银换

餐馆收取茶位费是强制的吗？
顾客有没有自主选择需不需要茶水
和退茶位费的权利？

近日，针对餐馆茶位费收取的问
题，记者走访多家餐馆。不少餐馆服
务人员表示，茶位费是“必选项目”，
即使自带茶叶、饮品或者只喝水也必
须付茶位费。

3月17日上午10点半，位于新
之城的国泰酒楼很热闹，现场坐满了
在喝早茶的市民。麦先生是这里的
熟客，他几乎每个周末都会和家人来
这里喝早茶。这里大厅茶位费每位

3元，服务员会以“数人头”的方式来
核对茶位费。“这家酒楼的茶位费算
比较低了，一家人来喝早茶比较划
算。”麦先生说。

当记者询问，若自带茶水是否能
减免茶位费时，国泰酒楼店员表示，
就算只喝白开水，茶位费也还是要
收，这是酒楼的规定。

记者走访了解到，江门大多数茶
楼的大厅茶位在3元—8元不等，房
间茶位约8元/位。其中，江门保利
皇冠假日酒店御公馆茶位费最低15
元/位起；在百合苑，大厅茶位3元/

位起；金满楼茶位6元/位起；江门东
湖楼茶位费最低8元/位，现特定时
间有茶位费半价优惠；老广新意茶位
费约6元/位；新会大融城百乐门茶
位费5元/位起；美心一荟茶位费5
元/位……不仅有茶位费，有的酒楼
还要加收10%的服务费。

市民梁女士此前就遇到了一件
烦心的事：她和亲友到蓬江区一家农
庄吃饭，在检查账单时才发现他们一
行共11人，账单上却写成了22人，
按每人 5元来算，茶位费收了 110
元。后经沟通，才退回 55 元茶位

费。“如果在结账时没留意账单，岂不
是多收了55元。”梁女士说，茶位费
实在是太坑了，不明白为何会按人头
收茶位费。

对于茶位费，也有不少网友晒出
攻略，分享自己如何“追回”茶位费或
者退掉服务费的经历。网友“@向日
葵小姐”发帖称，自己在广州吃韩国
烤肉时被收取了每人 6 元的茶位
费。随后，其拨打12315热线，并按
照系统要求填写了退费诉求。不久
后，烧烤店老板便联系其协商并最终
退回全部茶位费。

在探究茶位费是否合理前，不妨
先了解下茶位费从何而来？

茶位费的起源有多种说法。一
种观点认为，它源于广东茶楼文化，
旨在补偿茶楼因提供茶位而产生的
成本，如茶叶消耗、场地占用、加热能
耗和服务费用。商家收取茶位费也
考虑到翻台率和营业额的需要，因为
早年间，茶楼既是喝茶的场所，也提

供饭食，很多人只为喝茶而来。另一
种说法将茶位费的起源归于香港的
小费文化，受英国文化影响，香港餐
饮业早期有给小费的习惯，后逐渐转
变为固定的茶位费。

市民对餐饮商家收取茶位费有
着不同看法。市民李女士几乎每天
都会去茶楼喝茶，她认为茶楼收取合
理的茶位费也是正常的，因为茶楼有

提供煮水泡茶和茶叶茶具，而且喝早
茶的时间通常比较长，商家收取一定
的费用也可以理解。

另一方面，一些消费者对于收费
标准提出了质疑，认为茶位费已成了
一项收费项目：“现在有些店吃饭收
茶位费，喝白开水也要茶位费，几个
人坐下来没消费都已经花出去几十
元了。”

“收茶位费没问题，但有的商家
不会把茶位费显示到账单上。”陈小
姐一家通常使用充值卡消费，结账
时，只有一张消费金额和充值卡余额
的小票，并不会显示所有品类的金
额。一般要特意叫服务员打印账单
才能看到茶位费金额，有时检查还发
现商家多收茶位费。

走访 多家餐馆均收取茶位费

探因 茶位费从何而来？

求解 让消费者“透明”喝茶

不少茶楼会
同时收取茶位费
和服务费。

陈倩婷摄

↑台山炉底糍外貌
与华夫饼十分相似。

←店铺老板正在烤
制炉底糍。

↑“邑起
游”首发团团
友一起合影留
念。

→重庆蚩
尤九黎城。
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