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江门日报讯（记者/任晓盈） 6
月18日，新会区委常委会召开扩大会
议，深入学习贯彻习近平总书记关于
深入贯彻中央八项规定精神学习教
育的重要讲话和重要指示批示精神，
传达学习贯彻中央党的建设工作领
导小组会议精神、《关于集中整治违
规吃喝的通知》精神，以及省委、江门
市委有关会议、文件精神，落实江门
市集中整治暨渡运领域问题整治工
作推进会、渡运领域问题整治工作现
场会精神，研究部署新会区有关工

作。新会区委副书记、区长刘兵主持
会议并讲话。

会议强调，整治渡运领域突出问
题关系人民群众切身利益，是江门市
深入贯彻中央八项规定精神、解决群
众身边突出问题的重要内容。新会
全区各级、各部门要提高政治站位、
深化思想认识，以更强的政治自觉严
格落实中央八项规定精神。自觉把
落实中央八项规定精神作为坚定拥
护“两个确立”、坚决做到“两个维护”
的实践体现，抓紧抓实抓出成效。新

会区领导、各部门“一把手”要以身作
则，带头遵纪守法、纯洁交往，把分管
领域的作风建设抓好，把深入贯彻中
央八项规定精神学习教育成果转化
为推动新会高质量发展的实际成
效。要紧盯重点环节、关键领域，以
更强的政治担当全力抓好集中整
治。狠抓违规吃喝集中整治，聚焦公
务差旅等重点环节，引领广大党员干
部从自身做起，自觉抵制各种“圈子
文化”“酒桌文化”侵蚀；紧盯各级党
组织关键岗位干部，严管严查顶风违

纪行为，持续释放零容忍的强烈信
号。要抓实渡运领域专项整治，强化
督导检查，督促渡运企业和有关工作
人员落实责任，加强对渡船的维护保
养和安全管理，提升救生衣等设施设
备安全水平，确保渡运安全。加大惩
治力度，对问题整改情况定期跟踪复
查，形成闭环管理。提升预防应对能
力，动态掌握恶劣天气和水情变化信
息，全面评估渡运领域安全风险，打
造平安、智能、绿色渡运，确保群众水
上出行安全畅顺。要严明纪律要求、

加强监督执纪，不断巩固发展风清气
正的良好政治生态。把集中整治工
作与开展深入贯彻中央八项规定精
神学习教育结合起来，更好为治理赋
能、为发展助力。完善防范和纠治违
规吃喝的制度规定，健全风腐同查同
治机制，加大明察暗访督查力度，依
规依纪依法严查快处。加大渡运领
域监督执纪执法力度，统筹抓好安全
管理、集中整治、建章立制工作，切实
消除水上交通安全隐患，维护水域安
全秩序。

新会区委常委会召开扩大会议

抓实渡运领域专项整治 江门日报讯 （记者/简家琳 通讯员/区民
政） 6月19日，新会区委副书记、区长刘兵带队到
中山市调研学习老年助餐服务经验，深入学习贯
彻习近平总书记关于加强养老服务工作有关重要
指示批示精神，落实省、市关于深化长者饭堂建设
有关工作部署，推进新会区老年助餐服务提质扩
面，加快构建覆盖城乡、布局合理、共建共享的老
年助餐服务网络，充分发挥市场机制作用优化运
营模式，更好满足老年人多层次多样化需求，办好
民生“食”事。

调研组先后到中山市东区街道竹苑社区长者
饭堂、桥岗社区长者饭堂及综合养老服务中心长
者饭堂，详细了解饭堂的运营模式、服务成效和养
老服务综合体的创新实践等情况，并围绕长者饭
堂运营服务进行座谈交流。

近年来，中山市创新打造“香山长者饭堂”服
务品牌，通过健全老年助餐服务体系、创新老年助
餐服务模式、推动老年助餐持续发展、守牢老年助
餐安全底线等措施，构建覆盖城乡、就近便利、可
持续发展的老年助餐服务体系，“长者饭堂+”助
餐服务实现服务多样化、智能化、个性化，受到老
年人的欢迎和好评，相关经验获民政部推介。

刘兵表示，中山市在老年助餐服务中展现的
“政策灵活性+服务精准度+运营可持续性”值得
新会区深度借鉴，尤其是在政企合作模式创新、适
老化服务延伸、智慧化监管等方面的做法，为新会
区优化长者饭堂项目提供了新思路。他强调，要
深入学习先进地区经验，通过强化统筹、健全机
制，充分整合资源、衔接服务，破解老年助餐服务
中的堵点难点问题，激发多元力量参与养老助老
服务。要结合实际，在补贴分层分类、社会力量参
与、规范服务供给等方面加快改革，推动老年助餐
服务网络从“建起来”向“优起来”升级。要坚持以
人民为中心的发展理念，聚焦老年人多元化需求，
探索“中央厨房+社区配送”“公益+市场”等复合
模式，强化食品安全监管与服务效能评估，让长者
饭堂成为惠民暖心的幸福工程。

江门日报讯（记者/黄胜 通讯员/黄丕康）
近日，中交四航局江门航通公司（以下简称“江门
航通”）接连交付两艘高技术海工船舶，两船将分
别前往中国香港和沙特阿拉伯，为当地海洋经济
发展添砖加瓦。

6月18日交付的“RAWABI 214”轮，全长
64米，型宽16米，入级美国船级社（ABS）。该船
采用先进电力推进系统，显著降低能耗与排放，
实现绿色低碳航行，并有效控制振动噪音。其设
计满足无限航区要求，具备抛锚拖带、离岸支援
与供应、对外消防及溢油回收等多功能作业能
力。该船将直接开赴沙特阿拉伯，服务当地海洋
工程与能源项目。

此前，于6月9日交付的“岸旋Ⅱ”轮，全长93
米，型宽20.8米，入级英国劳氏船级社（LR）。该
船设计有两个独立货舱，可高效装载216个堆放
高度达4层的20英尺标准集装箱，是香港西九龙
转运站的核心配套设备，将助力提升香港港口物
流效率。

下一步，江门航通将有序推进同系列后续船
舶的建造工作，持续为粤港澳大湾区乃至全球客
户提供高质量的海工装备，并致力于在推动区域
绿色航运与环保事业方面贡献力量。

江门日报讯（文/图 记者/冯瑶
君 通讯员/司前宣） 6月18日，司前
温蛋烹饪技能竞赛在司前镇举行，
江门源亨哥食品有限公司、江门市
供销集团、李锦记（新会）食品有限
公司、五邑大学食品科学院分别与
司前镇人民政府、司前镇白庙村、司
前镇强村富民公司开展战略合作，
为司前温蛋乃至司前“土特产”矩阵
建设注入强劲动能。

司前温蛋作为司前镇四大传统
美食之一，传承数百年。2023年，

“司前温蛋卤制技艺”列入江门市第
十批市级非物质文化遗产代表性项
目名录。过去，作坊式生产曾让司
前温蛋一度“深藏闺中”。2024年，
在“百千万工程”的推动下，该镇强
村富民公司联合司前乡亲凌源亨，
启动总投资超300万元的司前温蛋
零食项目，让非遗美食从灶台走向
市场，目前已在市内各大超市销售。

当天的司前温蛋烹饪技能竞赛
分为专业厨师竞赛和民间选手竞
赛，来自司前或原籍司前的15位民
间选手和江门地区34名专业厨师，
结合自己的研究和技艺烹饪司前温
蛋，并由专业评委评出一、二、三等
奖以及优胜奖。

同时，活动现场，村企、政企、品
牌、校地四轮签约接连落笔。

其中，司前镇白庙村与乡亲企
业江门市源亨哥食品有限公司签

约，推动该镇强村富民公司、乡亲企
业与农村集体建立更加紧密的关
系，以“金蛋”为突破口打开村集体

持续增收新局面。
江门市供销集团与司前邑选城

乡建设有限公司签订合作协议，拓

宽温蛋走出司前、走向全国的市场
化道路，以“线下网点+电商销售”方
式，共同搭建司前温蛋销售立体网

络，同时融入“江门三点三精彩之
旅”等文旅线路，打通产品流通的

“最后一公里”。
李锦记（新会）食品有限公司与

司前镇人民政府、江门市源亨哥食
品有限公司签订三方合作协议，借
力百年酱料巨头李锦记品牌与渠
道，通过联合品牌推广、定制化卤汁
配方等方式，提升产品附加值，实现
让五邑味道香飘四海。

五邑大学食品科学院、司前镇
人民政府、江门市源亨哥食品有限
公司签约，合力推动产学研合作，探
索司前温蛋背后的食品大健康蓝海
市场，推动司前温蛋从地方风味小
吃跃升为兼具文化底蕴与健康内涵
的现代食品。

近年来，司前镇探索“非遗传
承+全产业链+公益反哺”模式，携手
司前温蛋卤制技艺传承人进校园、
进乡村、进社区，通过美食体验、厨
艺比拼等形式，以匠心铸魂、以创新
赋能，为非遗传承注入新生力量，迸
发出温蛋产业化、品牌化、规模化生
产的创新火花。

大赛尾声，江门市源亨哥食品
有限公司宣布将“618直播带货”全
部利润收益通过江门市慈善会定向
捐赠给司前镇人民政府专款用于

“百千万工程”。“让美食反哺乡土，
非遗传承才有根脉。”企业代表的发
言道出了青年创客共同的心声。

江门日报讯（文/图 记者/简家
琳）“我尝到了《三餐四季》同款陈
皮药膳！”6月20日下午，新会冈州
圩文化市集精彩开幕，一连三天的
活动为市民、游客带来“可观、可品、
可感”的非遗盛宴。

启动仪式现场，精彩的非遗表
演轮番上演，古琴雅韵悠扬流淌、醒
狮表演活力四射、蔡李佛拳一招一
式刚劲有力……赢得现场观众阵阵
喝彩。

本次冈州圩文化市集为期三
天，从6月20日持续至6月22日，时
间为每天14-21时。现场设置非遗
市集、非遗展演与沉浸体验三大板
块，汇聚粤港澳大湾区多地的代表

性非遗项目。新会区的新会陈皮炮
制技艺、小冈香制作技艺、新会鱼
灯、茅龙笔书法等项目纷纷亮相，充
分展示新会深厚的非遗底蕴。同
时，活动特邀珠海月饼制作技艺、佛
山石湾陶塑技艺代表参加，让市民、
游客近距离感受湾区文化的多样
性。

在互动体验区，外用跌打膏药
熬制区级代表性传承人林汝海为大
家展示传统膏药的功效。值得一提
的是，市民、游客还可以现场“打卡”
《三餐四季》同款新会陈皮药膳美
食，体验“舌尖上的新会”。“我们带
来了青稞灶粥、陈皮茶、陈皮富硒米
饮等美食，将新会陈皮药膳文化推

广给更多市民、游客。”新会陈皮药
膳区级代表性传承人钟景维说。

活动中，景堂图书馆、新会区博
物馆还分别带来雕版、藏书票印制
体验、拓印免费体验等，吸引不少市
民、游客参与。

据了解，本次文化市集是2025
新会区“文化和自然遗产日”系列活
动之一。2024年以来，新会区非遗
发展态势良好，新入选江门市级非
遗代表性项目名录的有5个、区级9
个；传承梯队不断壮大，新增国家级
代表性传承人3位、江门市级代表性
传承群体1个、区级代表性传承人
49位。

江门日报讯（文/图 记者/任晓
盈） 6月20日，在广州美术学院毕
业季创意市集上，一场别开生面的
艺术赋能“双百行动”展示活动吸引

了众多目光，活动集中展现
校地合作在创新传承新会
非遗方面的丰硕成果。

“这是我们充分调研
新会陈皮产业后创新设
计的产品，有陈皮种子
卡、陈皮手工书、陈皮口
哨。”“我们结合双水山地
风筝、葵艺以及陈皮等新

会本土文化设计了4个故事
蓝本，制作了年轻人喜欢的周

边文创产品。”……这些富有想
象力的文创产品，由广州美术学院
工艺美术学院师生聚焦新会非遗创
作而成，是广州美术学院与新会区
强化校地合作的成果之一。

当天下午，广州美术学院工艺
美术学院还与新会企业广东岭南大

健康生态科技集团举行横向课题合
作签约仪式，由集团为校地合作项
目提供成果转化采纳的资金支持。

“这次与广州美术学院的合作是‘艺
术+产业’的创新尝试，该院师生围
绕新会陈皮进行创意设计，让企业
看到艺术设计赋能产业升级的潜
力。接下来，我们将一起探讨如何
将这些创意落地转化。”广东岭南大
健康生态科技集团负责人陈健荣表
示，这些创意为传统新会陈皮行业
提供了新的思路，也为企业新产品
开发提供了落地可能。

自2024年11月广州美术学院
与新会区启动“双百行动”以来，双
方在乡村建设、文化传承、美育共建
等领域取得丰硕成果，形成艺术赋
能“双百行动”的示范样本。

在乡村风貌提升方面，该院师
生充分发挥专业优势，为新会区量
身打造多个特色项目。其中，大泽
镇潭江边长800米的文化墙绘融合
红色文化、龙舟文化等多种元素，成
为“热门打卡地”；该院师生实地考
察大鳌镇新地村中开高速出入口和
崖门镇高速出入口，开展两镇风貌
提升设计调研并提出规划建议，目
前正在设计初稿；该院师生聚焦三
江镇良德冲村、沙堆镇独联村，实地
调研并交流侨乡风貌改造设计，提
出竹林公园改造设计方案，为后续
工程实施奠定基础。

在文化传承创新方面，该院与
新会区博物馆就“木美人”油画修复
和馆校合作事宜达成初步合作意
向；该院与新会区文联、区美术馆正

在有序筹备第十一届广东版画作品
展，计划展出280幅精品力作。

在美育共建方面，该院与新会
区教育局深化合作，通过组织中小
学教师培训、学生研学交流等活动，
提升基层美育水平；该院与新会区
教育局签订合作协议并开展“艺术
思政”讲座活动，推动大中小学思政
课一体化共建。

此次签约是广州美术学院与新
会区强化校地结对共建，推动“双百
行动”结出硕果的一个生动缩影。
接下来，双方将继续深化合作，稳步
推进已有合作项目，并在美丽乡村
建设、非遗传承、乡村干部培训等领
域谋划更多项目，同时，提炼结对共
建经验，提升工作效能，为乡村振兴
注入持久艺术动力。

江门日报讯（记者/黄胜 通讯员/余红明） 6
月19日，广东理工学院考察组回访新会区，双方
签订人才战略合作协议，共同探索人力资源优化
配置新机制。

此次合作是双方前期互动的深化。6月7日，
新会区人社局组织区内重点企业赴广东理工学院
开展专场招聘。此次广东理工学院组团回访，深
入新会企业车间、人才公寓考察，并与新会区人社
局及多家企业代表座谈，聚焦人才培养、就业创业
痛点难点深入交流。

根据协议，新会区与广东理工学院将重点在
产学研联合发展、定制化人才培训、实习就业基地
共建、创新创业服务协同四大领域深度合作，打通
人才供需“最后一公里”，构建“政府搭台、校企唱
戏、人才受益”的可持续发展新模式。

“新会坚持工业立区，产业基础雄厚、门类齐
全，与我们的工科专业高度契合，合作空间巨大。”
广东理工学院副校长唐建宁表示。

企业将成为此次合作最直接的受益者。“我们
急需外贸、电气工程及人工智能领域人才，政府部
门搭建这样的高层次合作平台，为我们精准引才、
稳定留才提供了强有力支撑。”江门市意奇高工贸
有限公司人事经理李曙光坦言。据悉，在6月7
日的广东理工学院专场招聘会上，该公司已成功
签约2名优秀毕业生。

村企、政企、品牌、校地开展合作，赋能司前镇“土特产”矩阵建设

助力五邑味道香飘四海

文化市集汇聚多个非遗项目 近距离感受多元湾区文化

新会区领导带队到中山
调研学习老年助餐服务经验

办好民生“食”事

“双百行动”结硕果 艺术设计助推产业升级

新会“牵手”广东理工学院

打通人才供需
“最后一公里”

江门航通两艘新建船舶交付

展示海工装备产业
硬实力

竞赛中竞赛中，，民间选手和专业厨师一同大显身手民间选手和专业厨师一同大显身手，，烹饪各式司前温蛋美食烹饪各式司前温蛋美食。。

市民市民、、游客现场游客现场““打卡打卡””《《三餐四季三餐四季》》同款新会陈皮药膳美食同款新会陈皮药膳美食。。

广州美术学院工艺美广州美术学院工艺美
术学院推出多款富有新会术学院推出多款富有新会
陈皮元素的文创产品陈皮元素的文创产品。。

锲而不舍落实中央八项规定精神


