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青创智谷孵化扶持显成效
台山返乡青年农村电商创业打造“爆款”产品

“这是我们自产自销的老鸭，养足8个月，保留完整喉管和食道的腊鸭肾，用来煲汤非常滋补。”昨日，在台山某电商直播
间内，主播黄淑贞手持台山本地养殖制作的腊鸭肾，向屏幕前的网友细致介绍。

这个直播账号的背后，是一家由台山返乡青年创业者打造的电商网店。短短两个月内，它的销售额突破400万元，成为
台山市依托平台赋能、推动青年电商创业的鲜活范本。

“在台山做农村电商，产品基础好，
扶持政策优，给了我们满满的信心！”刘
德城表示，吉和里的成功，背后离不开青
创智谷的精准扶持。

青创智谷自2022年启用以来，紧扣
企业与人才需求，构建针对性创业服务
体系，为创业者提供全方位赋能支持。
吉和里的成功运营，是青创智谷孵化效
能的生动体现。

据悉，紧扣青年创业需求，青创智谷
持续开展精准化创业培育。仅2025年
一年，就举办创新创业活动50余场，服
务超3000人次，通过电商培训课程，帮

助像刘德城这样的创业青年补齐能力短
板、找准创业方向，为台山培育了一批懂
技术、会运营的青年电商人才。

“青创智谷的孵化扶持，不仅让创业
项目做大做强，更形成了‘创业带动就
业、产业激活乡村’的良性循环。”台山市
人力资源和社会保障局相关负责人表
示，通过平台孵化，不仅集结了一批有志
于电商创业的年轻人，带动了周边村民
就业增收，更让台山腊味等特产走出侨
乡、走向全国，为地方经济发展注入新动
能，创造稳定的税收来源。

电商创业项目的蓬勃发展，更离不

开台山市完善的政策支撑体系。台山市
以大广海湾青创智谷为依托，推出系列
扶持举措，为青年创业者减负赋能，助力
电商创业项目成长。从单一的技能培训
到全链条的生态赋能，从个体创业的星
星之火到产业集聚的燎原之势，台山市
以大广海湾青创智谷为核心载体，以精
准政策为支撑，不断优化青年电商创业
环境。

未来，随着创新创业生态的持续完
善，将有更多青年在这片侨乡大地上，以
电商为桥，激活特色产业活力，书写属于
新时代青年的创业答卷。

台山“侨VA”掀起观赛热潮
体育赛事与地方文旅、农业发展深度融合

1 月 23- 25 日 ，
2025-2026 赛季台山
侨乡九人排球赛（侨VA）
斗山赛区赛事在斗山体
育馆燃情上演，来自台山
市8个镇（街）的代表队
分组竞技、逐鹿赛场。经
过多轮高强度比拼，三
合、北陡、台城、斗山四支
劲旅成功晋级，将于2月
3日迎战台城赛区A、C
组前四名，向着更高荣誉
发起冲击。

据统计，“侨VA”镇
级赛共吸引来自16个镇
（街）的 16支队伍、230
名运动员参赛。在斗山
赛区，三天赛事吸引超
6000人次现场观赛，短
视频及线上直播平台获
得超过 240 万曝光量。
赛事还成为联结海内外
侨胞情感的文化纽带，直
播间里满是侨胞对家乡
赛事的点赞与祝福。

三天赛事精彩不断
作为“排球之乡”台山的现象级赛

事，“侨VA”承载着百年排球文化传承
与侨乡情感联结的双重使命。此次斗
山赛区赛事延续了“村村有球队，人人
是球迷”的全民热潮，赛事分为B组
（台城、川岛、汶村、三合）与D组（都
斛、斗山、海宴、北陡）两个小组，各组
采用单循环赛制，以三局两胜制决出
名次，最终依据积分排名确定赛区四
强席位。

比赛中，运动员们展现出精湛的
球技与顽强的拼搏精神，跃起扣杀的
凌厉攻势、飞身救球的果敢坚毅、默契
配合的精妙传接，搭配现场赛事DJ的
激情呐喊，点燃每一位观众的热情，现
场加油声此起彼伏。

B组赛场上，三合队与台城队的对
决尤为精彩，双方攻防转换节奏明快，
比分交替上升，最终三合队凭借稳定
发挥三战全胜，积9分，锁定小组及赛
区第一出线；台城队则凭借扎实的基
本功与团队协作，积6分，获赛区第三
出线。

D组的较量中，北陡队凭借强劲
实力积9分，获小组第一、赛区第二出
线；斗山队对阵都斛队比赛悬念迭起，
最终斗山队三战全胜，积4分，以小组
第二、赛区第四出线。

汶村、海宴、川岛、都斛等代表队
虽然未能晋级，但在赛场上展现出的
体育精神与竞技风采，同样赢得了现
场观众的阵阵掌声。

“我是老球迷了，平时很喜欢看排
球比赛，今天和朋友们专程从广海赶
来斗山。球员们的水平都很高，比赛
打得难解难分，相当精彩！台山的排

球氛围浓厚，希望以后多举办相关比
赛。”现场观众何伯说。

“排球之乡”焕发蓬勃生机
“侨VA”赛事自创办以来，始终坚

持“政府主导、社会参与、市场运作”的
多元化办赛模式。此次斗山赛区赛事
不仅是竞技体育的比拼，更是侨乡文
化与乡村振兴的生动实践。赛事期
间，在体育馆展厅设置了特色农
产品展区，珍香大米、台山青
蟹、台山生蚝等地理标志产
品同步亮相，将体育赛事与
地方文旅、农业发展深度融
合，让观赛群众在感受排
球魅力的同时，领略侨乡
特色风采。

值得注意的是，“侨
VA”决赛将特别邀请美国
纽约、巴西、中国香港、中国
澳门四支队伍参赛，加强海
内外文化交流，通过赛事线上
宣传家乡建设发展成果，厚植华
人华侨的桑梓情怀。

台山九人排球历经百年传承，已
融入城市基因与群众生活。据了解，

作为“侨VA”核心赛区之一，斗山镇每
年都举办春节男子排球赛等特色赛
事，组织来自村（社区）、企业的多支队
伍参赛，线上直播覆盖海内外侨胞；将
九人排球纳入中小学体育课教学内
容，开展基础动作、规则教学；在各中
小学组建排球兴趣校队，定期开展训
练与校内联赛，选拔优秀苗子输送至
台山排球运动学校。

此次“侨VA”斗山赛区赛事的成
功举办，不仅为广大排球爱好者提供
了切磋交流的平台，更彰显了“排球之
乡”的深厚底蕴与全民体育的蓬勃生
机。随着斗山赛区四强诞生，1月31
日至2月2日，台城赛区A、C小组赛
也将决出4支出线队伍。2月3日，8
支顶尖队伍将以交叉赛方式同台竞
技，呈现更为精彩的巅峰对决。

台山文旅集团“侨VA”项目负责
人伍建光表示，接下来，集团将发展

“体育运动+文化创意+旅游”，通过
“赛事游侨乡”等方式，深挖侨乡特色
文化与产业融合发展；通过决赛阶段

“侨VA”嘉年华、品牌vi系统设计征
集、“我与‘侨VA’”图文创作征集、“侨
VA”进校园等活动，强化品牌体系建
设，提高品牌认知度，培育发展排球运
动新生代人才。

这家电商网店的实体店是位于台
山市水步镇的吉和里农产品店（以下
简称“吉和里”）。包装车间里，工人们
熟练地将腊鸭、腊肠等产品分装封箱；
流水线旁，网店负责人耐心指导新人
调试直播设备、优化讲解技能；计算机
屏幕上，销售数据不断变动，月均销售
额超百万元……

“台山本土农产品很有优势，加上
现在的年轻人重视养生，我们特意找
到台山的养殖鸭场，定做有滋补食疗
功能的腊鸭肾，没想到产品就这样‘火
了’。”吉和里总经理刘德城分享道，如
今的消费者很注重饮食健康、产品品
质，他们以优质的台山腊肠、腊鸽肉、
腊鸭肾等作为销售的主打产品。

说起创业的缘由，刘德城坦言，是
看到了台山农村电商的爆发力。
2022年，刚接触电商领域的他，参加
了大广海湾青创智谷（以下简称“青创
智谷”）组织的电商培训，系统学习了
运营技巧、流量转化、品牌推广等专业
知识。培训结束后，他与合伙人锚定
台山本地特色农产品赛道，以腊味为
主打方向，开启创业征程。

“我们坚持真材实料、薄利多销，
依托青创智谷对接的资源，搭建起多
平台电商矩阵，慢慢积累了口碑。”刘
德城介绍，目前与他们合作的本地生
产厂商有10余家，吉和里直接带动周
边8-10名村民稳定就业，产品涵盖
几十种腊味品类，日均销量达10余万
元，月销售额稳定在100万至200万
元。

据统计，2025年10-12月，吉和
里的营业额累计达400万元，实现经
济效益与社会效益的双提升。“我们做
电商，除了依靠台山优质的农产品，还
有各方的支持与我们的坚持。”刘德城
说道。

文/图 江门日报记者 李嘉敏

开启电商创业征程

孵化效能不断提升

文/图 江门日报记者 张泽彬
通讯员 伍建光 何晓婷

央视聚焦的台山“咸马”凭味“出圈”

拴住游子的味蕾
装下满满的乡愁

盐和虾，当它们在时光里慢慢缠磨，就酿出了独一份的咸鲜
——上川岛虾酱，台山人亲切地称之为“咸马”。

近日，这抹浓郁的“海味”走出海岛，登上央视财经频道《味道
大师》的荧屏。短短十分钟的镜头，让全国观众记住了台山这口特
殊的滋味，也勾起了不少人的好奇：看着朴实、初闻甚至有点“怪
味”的酱料，到底藏着什么门道？又凭什么能拴住一代代人的味
蕾，装下满满当当的乡愁？

制作虾酱
与时间的耐心对话

虾酱的制作，像是一场慢工出细
活的修行。每年秋末冬初，是苗虾最
肥嫩的时节。渔民们趁着退潮在浅
海布下“天罗地网”，只待晶莹剔透的
苗虾自投罗网。这些来自海洋的馈
赠，经过细心筛选、洗净，再以古法石
磨研磨成碎，按10:1的比例加入海
盐拌匀，浸入缸中。接下来的日子，
便交给阳光、风与时间。

在川岛人的眼里，制作虾酱如同
培育生命——既要顺应天时，也需倾
注匠心。

“天时”是冬日干燥的北风。潮
湿的南风是万万要避开的，因为它带
来的水分会让虾酱腐坏。只有在清
冽的北风里，晒着暖乎乎的太阳，瓦
缸里的虾和盐才能安稳地开启发酵
之旅。

“匠心”是日复一日的守护。瓦
缸生晒，木棍搅拌——这看似简单的
动作，恰恰是古法的精髓。虾酱要在
阳光下晾晒约8天，每日搅拌数次，
缸口盖层透气的薄膜，以防阳光直射
导致酱色发黑、气味变坏。老渔民总
说：“要有耐心，要常搅拌，才能发得
透。卫生更得盯紧，不能让苍蝇、蚂
蚁破坏了这缸‘心血’。”

当虾酱渐渐转为深沉的紫红色，
其中的蛋白质已悄然分解为鲜美的
氨基酸，钙质也转化为更易吸收的形
态。那一缕有人爱极、有人初闻蹙眉
的复杂香气，正是深度发酵后，大海
馈赠的“灵魂印记”。

调出风味
让游子记住乡愁

在川岛人的厨房里，“咸马”从来
不是点缀，而是能让寻常食材脱胎换
骨的“味之魂”。就像一块浸了大海
气息的调色盘，不管搭什么食材，都
能调出独一份的海味风情。蒸、煮、
炒、焖、焗……川岛人将虾酱的运用
发挥得淋漓尽致。

最经典的是“咸马蒸猪肉”，肥瘦
相间的五花肉，在虾酱的催化下，油
腻尽消，唯留咸鲜与肉香缠绵。就连
最普通的番薯叶，用“咸马”一炒，也
瞬间有了灵魂，鲜得让人直咽口水。
上川岛日落小屋餐厅老板黄先生说，
除了各种海鲜受游客欢迎，用自制虾
酱做的咸虾酱炒通心菜、蒸五花腩、
虾酱炒饭，都是常客们的必点菜式。

黄先生每年都会收购新鲜苗虾，
在屋顶上按古法手工晒制虾酱。产
量不多，但胜在风味够正，咸香裹着
肉香，鲜而不齁、香而不腻。不少食
客离岛时，总不忘带上几瓶，把这份
独有的“岛味”捎往远方。

对于许多台山游子而言，一瓶虾
酱是能随时打开的“乡愁罐头”。无
论走到哪里，只要打开瓶盖，那股熟
悉的味道就会涌出，仿佛回到了海风
轻拂的故乡。

就像《味道大师》里所言：“虾酱
不仅是调味品，更是台山人乡土情结
的载体。”它从渔家的烟火气里走来，
在一代代人的守护中留住本味，最终
融进一日三餐，成了这片土地的文化
印记，也成了联结乡愁的情感纽带。

江门日报讯 （记者/李嘉敏）
昨日上午，台山市2026年春节送温
暖活动启动仪式举行，正式拉开台山
市工会系统“情暖劳动者”系列行动
的序幕。

2025年，台山全市各级工会组
织围绕中心、服务大局，履职尽责、担
当作为，交出了一份沉甸甸的“暖心
答卷”：通过创新举办“娘家人送岗”
直播带岗活动，联动30家优质企业
提供700余个就业岗位；精准投入
92.7万元资金，做实送温暖等品牌帮
扶；深入开展关爱新业态劳动者、送
体检、举办爱心托管班、开展心理健
康服务等活动，切实发挥“职工娘家
人”的作用。

据悉，台山市通过多项举措激励
职工群众弘扬劳模精神、劳动精神、
工匠精神，将组织的关怀转化为爱岗

敬业、创新创造的实际行动，在平凡
的岗位上建功立业。此次活动以送
温暖为契机，深入一线解决职工急难
愁盼问题，团结引导职工为谱写中国
式现代化台山新篇章贡献更大的力
量。

“收到工会的慰问品，心里感到
非常温暖和感动，让我真切感受到党
和政府对我们职工的惦记与重视。”
活动中，职工代表李先生感慨道。

随着启动仪式的举行，台山市各
级工会组织迅速行动起来，一场覆盖
广泛、精准高效的送温暖活动正全面
铺开，确保将党委、政府的深切关怀
和工会组织的温暖温情，及时、足额
地送到职工手中，确保职工度过一个
欢乐、祥和、温馨的新春佳节，进一步
凝聚起共建幸福台山、共创美好未来
的磅礴力量。

文/图 黄颖欣

台山启动春节送温暖活动

深入一线
解决职工“急难愁盼”

江门日报讯 1月24日上午，台
山市2026年“送万福进万家”挥春公
益活动启动仪式在高品区“超级4.0
社区”博富·福美城举行。活动以笔
墨传福、文化润心为核心，通过现场
书写赠送春联福字的形式，为群众送
上新春祝福，营造欢乐祥和的节日氛
围。

启动仪式现场，大红宣纸如霞铺
展，浓郁墨香与喜庆气息交织弥漫，
书法志愿者神情专注，挥毫泼墨，笔
走龙蛇。一副副寓意吉祥的春联、一
个个饱含神韵的“福”字在行云流水
间完成，寄托着人们对辞旧迎新、幸

福生活的美好愿景。
活动现场人头攒动，市民热情高

涨。“写得好靓！很满意！这样手写
的福字贴在家里，才有过年的气氛！”
市民邬先生拿到书法志愿者为他题
写的福字后高兴地说。市民李女士
手捧着刚领到的春联说：“每年都盼
着这样的活动，手写的春联更有温
度、更有年味！”

据了解，“送万福进万家”挥春公
益活动将持续深入台山全市各镇
（街）、机关单位、企业等，将新春祝福
送到基层一线、送到群众身边。

（黄颖欣）

台山举办挥春公益活动

将新春祝福送到群众身边

看好台山农产品

青创智谷精准扶持

吉和里以优质的台山腊肠吉和里以优质的台山腊肠、、腊鸽肉腊鸽肉、、腊鸭肾等作为销售的主打产品腊鸭肾等作为销售的主打产品，，依托青创智谷对接的资源依托青创智谷对接的资源，，搭建起多平台电商矩阵搭建起多平台电商矩阵。。

作为“排球之乡”台山的现象级赛事，“侨VA”承载着百年排球文化传承与
侨乡情感联结的双重使命。

精彩比赛点燃全场观精彩比赛点燃全场观
众激情众激情，，现场加油声不断现场加油声不断。。

虾酱要在阳光下晾晒约虾酱要在阳光下晾晒约88天天，，每日搅拌数次每日搅拌数次。。


