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江门金融监管分局召开
2026年监管工作会议

防风险强监管
促高质量发展

江门日报讯（记者/傅雅蓉） 2月3日，国家金融
监督管理总局江门监管分局（以下简称“江门金融监管
分局”）召开2026年监管工作会议，深入贯彻落实上级
相关工作要求，总结2025年工作，部署2026年重点任
务。

会议指出，2025年，江门金融监管分局落实全面
从严治党主体责任，牢牢把握防风险、强监管、促高质
量发展工作主线，锚定方向、突出重点、狠抓落实，各项
工作取得积极成效。

会议强调，2026年是“十五五”开局之年。江门金
融监管分局要锚定目标，顺势而为、乘势而上，全力以
赴抓好防风险、强监管、促高质量发展各项工作，将江
门金融监管工作放在全省全市发展大局中谋划推进，
推动各项工作再上新台阶。

会议要求，要对照上级工作部署，主动作为、锐
意进取，扎实推动监管工作取得更大成效。一是严
密防控重点领域风险。前瞻盯防农村中小金融机构
风险，牢牢守住“不爆雷”底线。常态化防控房地产
金融风险，建立健全房地产风险监测研判机制。二
是聚力提升行业高质量发展支撑能力。深入推进中
小金融机构减量提质和布局优化工作。科学规范行
业发展秩序，持续深化无序竞争专项治理，健全全面
成本管控体系。三是多措并举提高金融监管质效。
着力提高执法水平，增强执法效能，提升现场检查

“科技”含量。深化监管数字化赋能，全面推广“一表
通”系统。夯实消保工作，持续深化金融消保协调机
制建设，推进调解组织体系建设。四是精准高效服
务经济社会。聚力服务扩大内需，强化对有效需求
的融资保障。落实金融顾问机制，助力“百千万工
程”。持续强化科技金融服务，深耕科技支行“四化
四专”建设。持续服务民生，更高标准做好普惠金融
服务，更大力度提升应急救灾服务水平，更好满足养
老健康需求，更好服务新就业群体。五是纵深推进
全面从严治党。始终坚持党中央对金融工作的集中
统一领导，完善“第一议题”制度闭环管理。坚持不
懈正风肃纪反腐，锻造忠诚干净担当的监管铁军。

建行鹤山支行“健养安”
养老金融特色网点成立

优化养老金融产品与服务
2月4日，中国建设银行鹤山支行营业部“健养安”

养老金融特色网点正式挂牌成立。中国人民银行江门
市中心支行相关领导、建行江门市分行相关领导及相
关部门负责人出席活动，共同见证鹤山养老金融服务
迈入专业化、特色化发展新阶段。

此次“健养安”养老金融特色网点的落地，是建行
江门市分行深入贯彻中央金融工作会议精神、落实养
老金融“五篇大文章”部署的重要实践，也是践行建行
集团“专业专注、建行养老”理念、落实养老金融“十大
行动”的具体举措。作为建行在江门市打造的首家养
老金融特色网点，该网点紧扣地方养老民生需求，以建
行“1314”养老金融服务体系为核心，实现了适老服务
设施、专属金融产品、全流程贴心服务的全方位升级。

走进网点，爱心窗口、助老设备、无障碍通道等适
老化设施一应俱全，大字版操作界面、专席服务让老年
客户办理业务更便捷；网点内还配备了应急药箱、老花
镜、轮椅等便民物资，从细节处彰显金融温度。除了硬
件升级，网点更整合了个人养老金账户办理、养老贷款
咨询、专属养老理财规划等一站式金融服务，同时联动
周边社区融入居家养老生态圈，为老年客群提供覆盖

“未老、备老、养老”全生命周期的金融解决方案，真正
实现“养老无忧，金融相伴”。

活动现场，嘉宾们实地参观了网点适老化设施及
服务专区，详细了解了“健养安”养老金融服务体系的
特色与优势。建行江门分行相关负责人表示，建行江
门分行将以该网点为阵地，持续深化“金融为民”初心，
不断优化养老金融产品与服务，一方面加大对当地养
老产业的金融支持力度，助力地方银发经济发展；另一
方面持续开展金融知识宣教、上门便民服务等活动，把
专业、暖心的养老
金融服务送到客
户身边。

（陈倩婷）

广发银行“跨境支付通”正式上线

助力湾区金融互联互通
近日，广发银行“跨境支付通”正式上线服务。作

为广东省首批推广上线该服务的银行，广发银行紧跟
粤港澳大湾区发展步伐，落实跨境金融互联互通政策
要求，依托金融科技实力顺利完成系统搭建，为广大客
户带来“一键跨境汇款，资金秒级到账”的全新体验，让
内地与香港的资金往来更便捷。

“跨境支付通”是内地与香港快速支付系统直接联
通的便民成果，由中国人民银行联合香港金融管理局
推出，通过内地网上支付跨行清算系统与香港“转数
快”（FPS）系统直接连接，打通了两地跨境支付的壁
垒。通过这项服务，两地居民无需办理繁琐手续，就能
享受高效、安全的小额跨境转账服务，覆盖日常各类生
活场景。

广发银行落地的这项便民服务，为内地居民推出
“南向汇款”（内地汇往香港），支持用人民币汇出，对方
可收到港币或人民币；为香港居民推出“北向汇款”（香
港汇往内地），支持港币或人民币汇出，到账均为人民
币。

无论是子女留学缴费、跨境医疗结算，还是出境旅
行消费、亲友跨境转账，日常小额跨境资金需求都能得
到轻松满足。办理无需额外证明材料，流程简便，内地
居民通过广发银行手机银行即可查询详情、办理南向
汇款，单日单笔交易限额1万元人民币，能覆盖大部分
日常使用场景。

未来，广发银行将持续深化金融互联互通机制，丰
富跨境消费、跨境理财等多元化服务，满足湾区居民跨
境金融需求，积极构建“湾区居民金融生活圈”，为推动
区域经济一体化
和“双循环”新发
展格局贡献力
量。 （傅雅蓉）

说起江门的年味，总绕不开那一缕腊味的清香。它从农家屋檐下的手作风干，一路走向标
准化生产的产业之路，既是侨乡年夜饭桌上不可或缺的年味，亦成为畅销全国的特色佳品。

百年匠心，凝结于腊香之中。江门腊味依托“线下扎根+线上扬帆”的双轨模式，既留住巷
陌间的温情，也开拓了四方市场的天地，连缀着故乡的烟火与远方的生意，成为侨乡递给全国的
一张飘香名片。 文/图 江门日报记者 陆沿任

从农家檐下到产业重镇
作为广式腊味的重要发源地之一，江门

腊味的故事，蕴藏着侨乡人民的生活智慧，
更串联了跨越百年的传承与革新。其制作
技艺可追溯至清代，彼时岭南地区秋冬干燥
少雨、风力适中，得天独厚的气候条件，成为
腊味自然风干的绝佳温床，而西江沿岸丰饶
的物产，为腊味制作提供了源源不断的优质
原料——本地散养的麻鸭肉质紧实、油脂均
匀，土猪肥瘦相间、肉香浓郁，这些带着乡土
气息的食材，成为江门腊味的根基。

最初，农家百姓为解决食材保鲜难题，

用盐、糖、酒简单腌制猪肉、家禽，悬挂于檐
下任秋风自然风干，久而久之，便形成了咸
甜适中、油润醇香的独特风味，成为冬日餐
桌上的朴素慰藉。后来，远渡重洋的江门华
侨将这份家乡味道带到海外，腊味成为他们
漂泊异乡时寄托乡愁的重要载体；同时，华
侨们也将海外先进的饮食理念与生产经验
带回故乡，让江门腊味在坚守传统手工技艺
的同时，融入新的制作思路，为产业发展埋
下了最初的种子。

历经百年发展，江门腊味从零散的农家

小作坊，逐步走向规模化、产业化发展之路，
诞生了一批兼具历史积淀与市场活力的品
牌——苟记腊味、南兴腊味、华联腊味、鹏中
皇食品等成为行业标杆，撑起了江门腊味的
产业版图。而从地域来看，江门腊味也是各
有特色。早在20世纪，礼乐街道便成为江
门腊味的核心产区，街巷之间腊香漫溢，制
作腊味成为当地百姓的传统营生；新会双水
腊味依托当地优质食材，传承古法腌制技
艺，风味愈发醇厚；鹤山址山腊味深耕本土，
跻身“鹤山优品”行列，亮相白云机场等重要

平台，让更多人领略到江门腊味的魅力；恩
平那吉腊鸭制作技艺更是入选市级非物质
文化遗产，以独特的制作手法留住了侨乡风
味的精髓。由此，江门也成为名副其实的广
式腊味产业重镇。

如今，江门腊味早已超越食品本身，成为
江门人刻在骨子里的年味。对江门人而言，
每年腊月，家里备上腊肠、腊肉，蒸上一碗香
气扑鼻的腊味饭，便是最地道的年味。腊肠
蒸饭、腊鸭煲冬瓜，一道道腊味菜肴，承载着
团圆的喜悦，也延续着侨乡的饮食文化。

标准化生产与品牌化崛起
说起江门腊味，不得不提礼乐。在位于

江海区礼乐街道的武东村腊味工业园，一辆
辆运载礼乐腊味的货车络绎不绝，从礼乐发
往全国各地。每年，这里产出3万多吨的腊
味，占据全市腊味生产量的9成。

在工业园的华联腊味生产车间，记者看
到，车间内整洁明亮，工人正在流水线上有
条不紊地忙碌着。肠衣灌肉、捆肠、烘烤
……这里每天大约有3000公斤的腊味产
出。曹炽荣是华联腊味负责人，也是礼乐腊
味行业协会会长，他向记者介绍，中秋节后
到春节前是最为忙碌的时期，腊味的生产量
以及销量占据一年的五成。

早在20世纪，礼乐街道便成为江门腊
味的核心产区，街巷之间腊香漫溢，制作腊
味成为当地百姓的传统营生。到了20世纪
80年代，礼乐腊味在全国肉制品评比会上

获得了金牌奖，从此闻名遐迩。如今，江海
区礼乐腊味行业协会已有80多家会员单
位，1家获评全国质量500强、6家为卫生A
级企业，所有会员均获食品生产许可证，协
会会员企业年生产总值近4亿元，形成了抱
团发展的产业格局。

为持续打响“礼乐腊味”品牌，2003年，
礼乐腊味行业协会成立，所有会员企业生产
腊味所需的盐、糖、酒、酱料等原材料均由协
会到无公害生产基地统一采购，严把质量关
口，确保食品安全。“以前，礼乐腊味厂多以
小作坊为主，环境简陋，条件有限，且生产效
率低，难以确保产品质量稳定。”曹炽荣表
示。为了改变这种状况，礼乐腊味行业协会
积极采取措施，加强腊味行业自我约束，规
范各企业内部管理。同时，团结协会成员进
行设备设施升级改造和厂房内外环境改造

等，推动礼乐腊味行业发展逐步走向规范
化、制度化。

如今，低矮潮湿的腊味工厂不见踪迹，
取而代之的是整洁明亮的现代化工厂。从
碎肉到包装，礼乐腊味制作的每个环节都实
现了机械化，大大提高了生产效率和产品质
量。以南兴、华联为代表的礼乐腊味企业，
更是深耕市场，成为江门腊味远销全国各地
的重要力量。

除了礼乐腊味，来自新会的苟记腊味同
样为消费者所熟知。苟记腊味是江门腊味
的百年代表，更是市级非物质文化遗产。“苟
记腊味是几代人的味觉记忆，我们从一开始
就坚持用料唯精、技艺唯纯。”苟记腊味执行
董事何家满介绍，在坚守传统的同时，苟记
腊味结合新会陈皮之乡的特色，在原料与口
味上持续创新，研发出陈皮腊肠、瑶柱腊肠

等创新口味，还严控生产过程中的盐糖添加
量，使其更符合健康标准，让百年腊味焕发
新活力。

鹏中皇作为省、市两级重点农业龙头企
业，始创于1982年的鹏中皇食品走出了养
殖、种植、深加工及销售“一条龙”的发展之
路。“我们有自营生猪养殖基地，从源头把控
原料品质，主打纯猪肉制作的广式腊味，把食
品安全放在第一位。”江门鹏中皇食品集团有
限公司副总经理陈玉映表示，企业建成了产
供销服务体系，还研发出仙草猪系列腊味等
高端产品，自去年11月以来腊味产销量基本
稳定，尤其是精装腊味礼盒很受欢迎。

不难发现，这些品牌既守住了老祖宗传
下来的匠心技艺，又紧跟时代潮流创新升
级，让江门腊味在岁月长河中始终保持生机
与活力。

从“家乡味道”到畅销海内外
面对春节庞大的市场需求，江门腊味企

业可以说是早部署、早发力，开足马力赶订
单。在礼乐腊味的各大生产车间，工人们忙
着挑选原料、灌装腌制、打包装箱，一条条腊
肠、一块块腊肉新鲜出炉，然后装上物流车
发往各地；苟记腊味的生产基地同样一片繁
忙，工人协同作业，兼顾传统工艺与生产效
率，满足市场需求。

那么，江门腊味一般销往何处？曹炽荣
告诉记者，以礼乐腊味为例，可以说是畅销

全国各地，远的到黑龙江，近的到大湾区周
边城市。“外省销量占据超过一半的份额，尤
其是以四川、云南、浙江等地居多。”曹炽荣
说，一方面当地有不少广东人，逢年过节他
们会买上一份广式腊味，另一方面，随着江
门腊味企业研发，生产出越来越多迎合全国
各地不同人群口味的新产品。

而苟记腊味、鹏中皇食品则以本地客户
为主。陈玉映告诉记者，他们的产品在江浙
地区很受欢迎，因为当地饮食习惯跟广东有

点相似，喜欢偏甜口味。何家满表示，除了
本地，不少产品销往北京、上海、福建、浙江
以及港澳地区。

依托侨乡基因与过硬品质，江门腊味不
仅在国内市场站稳脚跟，更借着“侨”字东
风，远销海外，成为海外侨胞心中最地道的

“家乡味道”。2025年，江门海关监管出口
腊味产品 128 批，货值 3639 万元，货重
517.8吨。

为帮助腊味等农食产品顺利出口，江门

海关所属外海海关实施“一品一策”个性化
帮扶措施，精准提供技贸措施应对服务，支
持企业使用“提前申报”“预约查检”等通关
便利措施，货物到港后能快速通关放行，仓
储、物流成本可以降低约10%。“我们顺应
健康饮食的市场需求，研发低糖、低盐的腊
味产品，在海外市场深受欢迎。从腊味协会
的统计数据来看，出口腊味的订单持续增
加，市场反馈良好，这两年销往香港澳门的
腊味有几百吨。”曹炽荣说。

电商直播让传统腊味焕发新活力
随着数字化时代到来，江门腊味企业也

紧跟潮流，重点布局网络电商销售模式，构建
“主流平台+直播带货”的线上矩阵，打破地
域限制，让侨乡腊味持续飘香。目前，许多主
流腊味品牌均已入驻天猫、京东、抖音等传统
电商平台，开设官方旗舰店，上架腊肠、腊肉、
腊鸭等全品类产品，搭配节日礼盒装、组合
装，满足消费者送礼、自用等多元需求。

2021年，曹炽荣的女儿曹家宝决定回

到家乡发展，全身心投入腊味生产行业。这
些年，她不仅继承了父辈的传统手艺，更大
胆创新营销策略，为礼乐腊味注入了新的活
力。作为年轻人，曹家宝不仅在传统手艺上
精益求精，更在营销策略上大胆创新。她利
用电商平台进行直播带货，将礼乐腊味推向
更广阔的市场。近年来，原本主打线下销售
的华联腊味线上销量不断提升，如今已经占
据其三分之一的销售份额。

去年以来，直播带货成为江门腊味线上
销售的重要抓手。不少腊味企业均组建电
商直播团队，在抖音等平台开展直播带货，
讲解腊味制作技艺、烹饪方法，现场展示产
品品质，搭配限时秒杀、满减优惠等活动，吸
引不少消费者下单。

礼乐腊味行业协会还组织会员企业抱
团入驻电商平台，统一打造“礼乐腊味”区域
公共品牌，提升线上知名度和影响力。

2025年，协会会员企业线上销售额超6000
万元，成为产业增长的新引擎。

从农家檐下的一缕腊味香，到产业园区
的标准化生产，从侨乡餐桌的年味，到全国
市场的特色佳品，江门腊味以匠心守初心，
以创新谋发展，走出了一条传承与创新并
举、国内与海外并重的发展之路。未来，江
门腊味将继续以品质为基、深耕电商赛道、
拓展市场，让侨乡腊香飘向更远的地方。

北京 福建 四川 云南 浙江

江门腊味国内主要物流方向江门腊味国内主要物流方向

正在制作过程中的腊肠正在制作过程中的腊肠。。

腊味生产基腊味生产基
地一派繁忙地一派繁忙。。

消费者在超市选购江门腊味消费者在超市选购江门腊味。。


