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江门首笔粤信服跨境验证
增信业务成功落地

“侨征信”取得新突破
江门日报讯（记者/陈倩婷 通讯员/陈

小欢）“终于增额成功了，以后用内地信用卡
的消费额度就有保障了。跨境验证服务解决
了我提额的难题，而且流程快、操作简便。”陈
先生长期在澳门工作，业余时间在江门生
活。近日，在人民银行江门市分行的指导下，
建设银行江门市分行运用粤信服跨境验证平
台，成功为陈先生办理江门市首笔粤信服跨境
验证增信业务。

江门市被誉为“中国第一侨乡”，530多万海
内外华侨华人和港澳台同胞分布在145个国家

和地区，具有广泛的国际影响力。大量的侨胞和
港澳台同胞经常回到江门干事创业、探亲访友、居住

生活，相应也产生了信用卡提额、贷款增额等方面的
实际需求。此前，由于缺乏对他们在境外资产和其他信

用信息的权威验证平台，金融机构普遍只能在信用卡、贷
款等金融服务方面给予相对保守的授信额度。
为解决这一跨境金融服务难点，人民银行江门市分行积极推

动粤信服跨境验证平台的运用。据人民银行江门市分行征信管理科
负责人介绍，粤信服跨境验证平台由人民银行广东省分行指导建设，作

为数据共享的跨境金融基础设施，首期已打通了内地和澳门两地金融机构、
征信机构、数据服务机构信息共享路径。依托该平台，澳门同胞只要在线上开具

境外银行机构的资产证明，并将验证秘钥授权推送到境内金融业务办理行，就可以实
现境外资产在境内的融资“增信”。目前，该平台跨境验证服务免费开放使用。

下一步，人民银行江门市分行将在人民银行广东省分行的指导下，依托该平台积极打
造“侨征信”跨境金融服务品牌，逐步破解华侨华人跨境金融服务存在的“信息不对称”堵
点，以征信服务赋能大湾区金融高质量发展。

江门金融监管分局召开
全面从严治党工作会议

推动基层
“减负”与“赋能”

江门日报讯（记者/傅雅蓉）近日，江门
金融监管分局召开2026年全面从严治党工作
会议，总结2025年分局系统全面从严治党工
作，分析当前党风廉政建设和反腐败斗争形
势，部署2026年重点工作。

会议指出，2025年，江门金融监管分局党
委坚决贯彻落实党中央决策部署和上级工作
要求，锲而不舍贯彻落实中央八项规定精神，
推动分局系统管党治党取得积极成效。一是
旗帜鲜明讲政治，严格执行“第一议题”制度，
抓实巡视整改，强化党对金融工作的全面领
导；二是凝心铸魂强根基，开展深入贯彻中央
八项规定精神学习教育；三是组织赋能筑堡
垒，树立重实干的用人导向，锻造高素质专业
化监管队伍；四是持之以恒正风纪，实施“四
新”工程巩固提升年行动，深化清廉金融文化
建设，贯通“两个责任”，厉行勤俭节约。

会议强调，2026年是“十五五”开局之年，
江门金融监管分局将重点落实五项要求：一是
政治引领铸忠诚，强化理论武装，认真履行“一
岗双责”，抓实巡视整改；二是强基固本育铁
军，践行正确政绩观，落实新时代好干部标准，
健全干部培养激励机制；三是标本兼治抓整
改，扛起巡视整改责任，建立长效机制；四是纠
树并举正风纪，推动基层“减负”与“赋能”，严
惩金融腐败，推动各类监督贯通协同；五是利
剑高悬反腐败，保持高压态势，整治群众身边
不正之风和腐败问题，一体推进“三不腐”，不
断推进纪检工作规范化法治化正规化。

马年新春的脚步渐近，位于江海区高新西路的一栋厂房内机器仍在轰鸣，江门市翁大妈食品有限公司灌装线上的食用油瓶身映着“福”字纹样，一
箱箱贴着“江门优品”标识的粮油礼盒正通过物流网络发往全国乃至全球。“越是临近过年订单越多，这一个月来生产线轮轴转，还是供不应求。”该公
司市场经理林冬梅一边回答着记者的提问，一边忙着处理手头的订单。

作为“广货行天下”的重要组成部分，江门食用油承载着侨乡百年饮食记忆，从早年的手工作坊散装油，到如今的国际化品牌礼盒，在新春消费
旺季勾勒出一幅跨越山海的“年味迁徙图”。这背后，是从业者的工艺坚守，也是侨乡文化与现代产业的深度融合，更是“江门造”从区域特产到全
球优品的蜕变之路。据统计，2025年我市规上工业企业精制食用植物油产量达19442.8吨，已拥有明富、翁大妈、粤兰等多个品牌在内的上百家
食用油生产企业。

文/图 江门日报记者 傅雅蓉

清晨，广东粤兰食品科技有限公司的生
产车间飘出浓郁的芝麻香气。车间里，有着
30多年榨油经验的老师傅正盯着温控仪表，
不时调整旋钮。“芝麻压榨的火炒温度不能差
一度，这是我父亲传下来的规矩。”该公司总
经理杨刚指着生产线介绍，这家传承近半个
世纪的企业，始终坚守芝麻油的古法技艺。
作为江门食用油行业的“老字号”，粤兰的车
间里既保留着人工筛选芝麻的传统工序，又
配备了3条自动化油脂生产线，将“石磨研磨”
的精髓与现代检测技术相结合，让每一瓶芝
麻油都延续“小磨香油”的醇厚风味。

在江门市明富粮油食品有限公司的生产

基地，一种新工艺的传承正在上演。“侨乡饮
食讲究‘少油保香’，所以我们的油必须坚持
低温慢榨。”该公司创始人英延辉拿起一瓶玉
米亚麻籽油，瓶中金黄的油体清澈透亮。在
明富粮油的生产线上，从江门本地及周边产
区采购的原料，经过多重设备挑拣、低温压
榨、自然沉淀、物理板框过滤等多道工序，经
检测合格才能最终灌装出厂。为了让侨乡味
道稳定传承，企业还引入了在线风味检测技
术，将传统工艺的关键参数转化为可量化的
标准，通过仪器设备反复实验测试精准配比
不同油脂的比例，确保每一批次的风味口感
一致，避免了传统手工调配的误差，保障“侨

乡味道”的可靠性。
从深圳迁至江门的翁大妈，则走出了“传

统+科技”的创新之路。生产车间内，工人们
正将花生倒入自主研发的高温杀菌脱衣一体
机，经过高温杀菌、脱衣处理等工序，醇厚的
花生油缓缓流出。“我们把花生衣脱掉，既能
去掉苦涩味，又能让油色更清亮。”该公司创
始人翁桂玉坦言，企业坚守传统工艺的同时，
投入大量资金研发设备，解决了传统作坊黄
曲霉素超标、风味不稳定等问题。这种“取大
厂之科学，留小坊之风味”的工艺融合，让翁
大妈的花生油在珠三角餐饮市场站稳了脚
跟。据了解，翁大妈每天需要产出6吨左右的

花生油，近期还迎来满负荷生产。
“一方水土养一方人，江门的食

用油工艺，本质上是侨乡文化的缩
影。”英延辉在接受采访时表示，“春
节饮食相对油腻，江门市明富粮油食
品有限公司产的芝麻油、亚麻籽油、玉
米油、花生油等富含不饱和脂肪酸，适
量食用有助于营养均衡吸收，这也是其
受到市场青睐的重要原因。”事实上，无
论是粤兰的芝麻油、明富的调和油，还是
翁大妈的花生油，都在工艺传承中融入
了侨乡饮食“鲜、香、醇、和”的核心特质，
成为春节的味觉锚点。

进入腊月，明富粮油的仓库里堆满了各
式新春礼盒。“五福临门礼盒”集齐了初榨橄
榄油、有机花生油、玉米油等五种油品；“四季
发财福袋”则以“1kg×4包”的实用规格，成
为企业福利采购的热门选择。“我们针对春节
市场进行了专项设计，小包装满足三口之家
需求，组合装适配走亲访友。”英延辉介绍，去
年春节大湾区企业团购订单增长70%，含健
康属性的定制化粮油套餐尤其抢手，预计今

年大湾区社团团购订单将占春节总销量的
25%。

在江门市区的商超货架上，“江门优品”
专区的食用油琳琅满目。翁大妈的花生油入
驻江门大昌超市，并通过餐饮渠道和品牌合
作，走进珠三角千家万户。“从去年12月份开
始就忙起来了，两班倒还要加班，春节前的订
单排得满满当当。”翁桂玉说，翁大妈的花生
油主要供应深圳、广州、东莞等珠三角城市的

餐饮酒店。而粤兰食品则通过一级经销商网
络，将芝麻油销往云贵川及沿海地区，“我们
不直接下沉到终端，专注做好品质，经销商自
然会找上门。”杨刚的话语中透着自信，凭借
稳定的品质，该公司的产品在国内市场的份
额十分稳固。

事实上，近年来国内消费趋势的变化正
在推动江门食用油企业不断创新。比如，明
富粮油针对健康需求推出的黄金亚麻籽油，

可直接口服或凉拌，成为健康年货的新选
择。“现在消费者买油，不仅看风味，更看健
康。”英延辉表示，大湾区消费者对功能性油
品的需求正持续增长，明富粮油的玉米亚麻
籽油、混合芝麻油等产品，因富含α-亚麻酸等
营养成分，近期销量稳步上升。这种“健康赋
能”的产品创新，让江门食用油在新春市场中
脱颖而出，实现了从“刚需品”到“品质年货”
的升级。

春节前夕，一批贴着“江门造”标识的食
用油从江门港出发，经跨境物流运往国外。

“这些油要赶在春节前送到侨胞手上，让世界
各地的侨胞们在海外也能尝到家乡味。”明富
粮油的物流负责人介绍，如今，明富粮油的产
品已远销90多个国家和地区，其中东南亚因
侨胞集中，成为核心出口市场。2024年，澳大
利亚墨尔本江门同乡会举办“侨乡文化节”，
明富粮油提供的食用油作为伴手礼，让现场
侨胞赞不绝口，活动后当地销量当月增长
45%，还吸引了3家本地超市主动合作。

粤兰食品的芝麻油则通过跨境渠道，走
进了欧洲、港澳等地区的华人家庭和餐馆。

“我们的芝麻油通过了BRC和清真认证，符
合海外市场的标准。”杨刚说，企业出口的芝
麻油主要供应餐饮渠道，“国外中餐馆做菜，
用上两滴我们的芝麻油，香味一下就出来
了，这是家乡的味道”。据介绍，粤兰食品
2025年海外销量增长30%，成为企业增长的
核心动力。

早年“侨货”出海主要以满足侨胞思乡
需求为核心，如今则升级为“品质标准化+文

化全球化+需求定制化”的新模式。比如，明
富粮油针对欧美市场优化产品包装，增加多
语系说明。“我们不仅要让侨胞吃到家乡味，
还要让其他当地人认可江门食用油的品
质。”英延辉表示，企业通过国
际认证背书、文化轻量化
输出等方式，让江门的
食用油在全球市场
中崭露头角，实现
了从“侨胞专属”
到“全球适配”

的跨越。
与此同时，跨境物流的蓬勃发展也为江

门食用油出海提供了有力支撑。“以前要一两
个月才能送到海外，现在通过跨境电商和冷

链物流，半个月就能抵达欧洲。”杨刚介
绍，这种模式，让江门食用油的年

味迁徙之路越来越顺畅，可以
更快地将侨乡的味道与祝
福传递到全球每一个有华
人的角落。

从20世纪50年代的家庭小作坊，到20
世纪90年代的工业化起步，再到如今江门优
品的品牌化国际化，江门食用油行业经历了
多次重要转型。“以前江门的油厂都是做花
生油的小作坊，现在规范多了。”杨刚回忆，
早年的手工作坊以散装油为主，缺乏标准化
生产，随着环保要求提高和市场竞争加剧，
不少小作坊被淘汰，行业逐渐向规模化、规
范化发展。

如今江门的食用油产业，已形成产业融
合的完整产业链。比如，明富粮油与原料种
植基地签订订单，提供技术支持并执行双重
检测；中游联动设备企业，升级4条自动化生

产线，联合科研机构共建研究院；下游与合规
包装企业定制适配包装，携手冷链物流实现
全程溯源。这种全链条协同模式，确保了产
品品质的稳定性，也提升了“江门优品”的整
体竞争力。“我们是省级专精特新企业，要带
头做好标杆。”英延辉表示，企业正推动上下
游企业对标国际标准，助力江门从“食用油产
区”向“侨乡粮油品牌高地”转型。

面对市场挑战，江门的食用油企业各有
应对之道。粤兰食品聚焦芝麻油细分领域，
不与大厂正面竞争。翁大妈食品则是坚持
品质，“现在投入是为了长远，等品牌打响
了，自然就能盈利。”翁桂玉说。明富粮油则

通过产学研合
作，持续研发功
能性油品，计划
未 来 3 年 开 拓 中
东、南美等新兴市
场。“大环境确实有压
力，但我们对未来有信心。”
杨刚的话道出了大家的心声，尽
管面临消费降级、产能过剩等挑战，
但不少企业通过坚守品质、创新
产品、拓展渠道，依然在市场
中找到了发展空间。

油香漫四海 年味传万里
——江门食用油的坚守与远行

跨境传香 海外侨胞的味觉纽带

品质年货“健康赋能”的产品创新

工艺守味 侨乡基因里的油香“密码”

安徽 福建 浙江 湖南 云南 广东 港澳

江门食用油主要物流方向

国内国内

国外国外

东南亚 欧美

工业化品牌化的工业化品牌化的
江门食用油江门食用油。。

江门食用油企业在创新江门食用油企业在创新
中寻找发展空间中寻找发展空间。。图为翁大图为翁大
妈自主研发的高温杀菌脱妈自主研发的高温杀菌脱
衣一体机衣一体机。。


