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江门日报讯 （记者/陈素
敏） 7月27日，台山市委副书记、
市长吴楷钊主持召开台山市政府
党组会议和常务会议。会议传达
学习贯彻习近平总书记在庆祝中
国共产党成立105周年大会上的
重要讲话精神，习近平党建思想、
《习近平党建文选》精神、全国党
建工作座谈会精神、中央党的建
设工作领导小组《关于学习贯彻
习近平党建思想的通知》精神，以
及习近平总书记给新华社老党员
张连生的重要回信精神，中共中
央办公厅《中国共产党发展党员
工作细则》精神，研究部署有关工
作。

会议要求，深学细悟习近平
总书记在庆祝中国共产党成立
105周年大会上的重要讲话精神
和习近平党建思想，从党的奋斗
历史中汲取智慧和力量，以更高
标准更实措施抓好党建工作，推

动政府系统干部队伍能力素质持
续提升，确保各项工作始终沿着
习近平总书记、党中央指引的正
确方向前进。抓好经济建设，锚
定经济建设中心工作和高质量发
展首要任务，认真学习产业、资金
等方面政策，进一步提高谋产业、
抓项目、用政策、盘存量的能力，
并主动靠前服务，协调解决工作
推进过程中的堵点，推动经济向
上向好。抓好作风建设，充分发
挥领导干部带头作用，引导干部
直面难题、担当作为，锻造一支能
干、敢干、会干的队伍，并坚持结
果导向，持续优化工作流程，提高
工作效率，确保各项工作抓实抓
细、抓出实效。抓好廉政建设，落
实好谈心谈话制度，对苗头性、倾
向性问题早发现、早纠正，营造风
清气正的政治生态。

会议还学习了《中华人民共
和国对外贸易法》。

江门日报讯（文/图 记者/陈素敏）
2026广东优品展于7月24-26日在广州
广交会展馆举行。展会期间，展馆内人潮
涌动，台山展位上，蒲烧鳗鱼在烤盘上嗞

嗞作响，酱香裹着焦甜气四散开来，采购
商频频举筷品尝；不远处的“珍香”速食食
品试吃台前，刚出锅的煲仔饭热气腾腾，
丝苗米粒粒分明，腊味香气扑鼻，引得不
少采购商排队领取。

本届展会以“广东优品，粤见美好”为
主题，汇聚1500家参展商与4000家专
业买家，旨在促进双循环、赋能“广货”出
圈。台山大湾控股发展集团有限公司

（以下简称“大湾集团”）统筹旗下台山农
业控股集团、大湾全供应链管理公司联合
参展，以“台山优品”区域公共品牌为引
领，整合“珍香”“大湾优选”等国企自营品
牌，集中展出超30款台山标杆农特产品，
全方位展示侨乡农业全产业链建设成果
与创新实力。

此次参展的“台山优品”立足台山丰
富的农业资源，精选28款特色产品，重点
展示台山大米、鳗鱼、蚝、青蟹等国家地理
标志农产品，以及五味鹅、冬蓉酥、台山粽

等非遗工艺特色产品。其中，传承侨乡卤
制工艺的五味鹅、肉质细嫩的蒲烧鳗鱼一
经亮相便成为人气爆款。优良稳定的品
质、鲜明的侨乡特色与严苛的品控标准，
彰显出台山农业产业的深厚底蕴与标准
化加工实力。

“珍香”品牌定位大众刚需速食产品，
旗下方便米饭、煲仔饭甄选本土优质丝苗
米，搭载智能温控、速冻锁鲜等核心工艺，
兼顾长效储存与现煮口感，精准匹配企业
后勤、连锁商超、户外就餐、快餐门店等高
频场景。

“大湾优选”品牌则聚焦休闲食品赛
道，本次展出的0糖0脂0卡台山红茶饮
品，以台山本地红茶与香水柠檬调配而
成，精准切入年轻健康消费市场，以新视
角激活侨乡传统食材的现代价值。

展会现场设置品鉴专区，工作人员同
步讲解种养源头、生产工艺与品控体系，
采购商品鉴后对“台山优品”的稳定品质

与地域特色给予高度认可。依托广东优
品展这一省级平台，大湾集团与众多客商
深入对接，显著提升品牌行业知名度，形
成“展品变商品、客流变订单”的参展实
效。

此次参展是大湾集团统筹农业产业
链与供应链协同发展、打通产销链路的关
键一步，为拓宽湾区及全国销售渠道积累
了宝贵经验。大湾集团立足台山特色资
源，坚持科技赋能、品牌引领、全链协同，
已形成以品牌运营为牵引、精深加工为核
心、渠道流通为支撑的一体化发展格局，
持续推动台山优质农产品从产地到餐桌
的高效流通与价值跃升。

大湾集团相关负责人表示，下一步，
将继续抢抓“百千万工程”与湾区商贸发
展机遇，以全产业链整合培育新动能，以
品牌塑造市场竞争新优势，推动台山现代
农业向规模化、标准化、品牌化迈进，为台
山高质量发展贡献国企力量。

江门日报讯（文/图 记者/张
泽彬 通讯员/台城宣）蝉鸣起，
夏意浓，又是一年荷花开。7月
28日，在台城街道桂水村，为期5
天的第六届“荷您相约，桂香水
韵”荷花嘉年华圆满闭幕。这场
如约而至的夏日盛会日夜皆有
景，时时皆有惊喜，吸引市民、游
客近6万人次到桂水村享受赏花
盛宴。

7月24日晚，荷花嘉年华开
幕晚会在桂水村精彩上演，多元
风格节目轮番上台，国风舞蹈踩
出动感节拍，萨克斯演奏悠扬旋
律，经典金曲、流行乐曲现场唱
响，为市民、游客带来高品质、沉
浸式的视听盛宴。

晚会落幕，桂水村热度不
减。百盏荷灯漂入荷塘，随水波
摇曳，宛如点点繁星落人间，寓意
岁岁安康、顺遂无忧；烟花在桂水
村夜空绽放，星火璀璨倒映连片
荷叶，光影交织、水天相映，将活
动氛围推向高潮。

这场持续5天的赏花盛会以
荷为纽带，精心策划多项特色活
动，为市民、游客带来沉浸式体
验。特色实景演艺循环上演，全
程精彩不落幕，移步即景、场场新
鲜——白天，水上扁带特技秀展
现表演者的力量感与柔美姿态；

夜晚，《仙女撒花》实景秀上演，漫
天花瓣缓缓飘落荷塘；《黄婆说
媒》全日上演，氛围轻松喜庆、接
地气。入夜，夏夜歌会以荷为景，
以风为韵，以歌寄情，特设“家国
抒怀专场”“怀旧金曲专场”两场
主题全民歌会，以旋律串联家国
情怀与岁月回忆。

赏荷观演之余，美食市集同
步开放，这里汇聚了特色美食、消
暑茶饮、手工甜品与文创好物，种
类丰富、选择多样。现场还设有
大型亲子潮玩乐园，网红秋千、飞
天蹦极、碰碰车、旋转木马、趣味
射击、充气城堡等游玩设施一应
俱全，全天对外开放，全家老少皆
能在这里沉浸式体验夏日游园乐
趣。

近年来，台城街道依托“百千
万工程”，立足生态休闲旅游定
位，推进桂水村农文旅商融合发
展——推动投资3亿元的“桂水
年华”文旅项目落地，培育侨韵老
街、青年部落等新业态，让“赏花
经济”持续升温；串联光大学校、
翘庐民宿等节点，打造特色骑行
线路，丰富乡村观光旅游体验感；
举办迎春花市、草坪音乐会、荷花
嘉年华等特色文旅活动，据统计，
桂水村年接待游客量突破50万
人次。

江门日报讯 （记者/林育
辉） 7月24日，台山市十六届人
大常委会第四十七次会议召开。
台山市人大常委会副主任黄淑
质、朱健培、蔡月湖出席会议；台
山市人大常委会主任候选人何光
骏，市领导罗五方、方健康、李智
勇列席会议。

会议补选何光骏为江门市第
十六届人大代表，有关代表资格
将报江门市人大常委会代表资格
审查委员会予以确认。会议决定

接受彭大荣辞去台山市第十六届
人大常委会主任职务的请求，推
选黄淑质代理台山市第十六届人
大常委会主任职务。会议决定接
受黄旭晖辞去台山市人民政府副
市长职务的请求，决定任命杨帝
根为台山市人民政府副市长。会
上，杨帝根作任职表态发言。

会议还通过了其他人事免职
事项。完成各项议程后，会议举
行了宪法宣誓仪式。

台山企业对接地方农业发展需求

为“晒粮难”找到科技解法
日前，记者走进位于台山的广

东绿岛风空气系统股份有限公司
（以下简称“绿岛风”）制造基地探
访时看到，一台高达14.6米的白
绿色塔体赫然矗立在场地中央。
“这是我们最新自主研发的
NDF-5HX-32型粮食烘干机，
日处理量最高可达30吨。”绿岛风
技术人员指着眼前的设备介绍道。

这家于2009年进军新风系
统行业、2021年登陆深交所创业
板的企业，依托自主研发体系及数
百项授权专利，将多年积累的通风
技术优势运用到粮食烘干领域，尝
试为“晒粮难”找到科技解法。

发挥技术优势
大幅缩短单次烘干时间
台山是广东主要大米产区，长期以

来，“晒粮难、烘干慢、成本高”是当地种粮
产业难以绕开的痛点。收获季节恰逢南
方多雨天气，稻谷若不能及时晾晒烘干，
极易发霉变质。事关粮食安全，粮食既要
产得出，也要存得住——烘干，正是产后
减损的关键一环。

深耕通风领域多年的国家级高新技
术企业绿岛风，将目光投向田间地头，在
农机赛道推出全新产品。针对不同产区
的资源条件，绿岛风推出了两套差异化烘
干系统。一套为空气能热泵正压烘干系
统，无燃烧、零排放，适配电力充沛、环保
管控严格的区域；另一套为生物质热风炉
烘干系统，可就地消纳秸秆、稻壳等农林
废弃物，运行成本更低，适配生物质资源
丰富、电力容量有限的种植片区。两套系
统共用同款正压烘干机，搭配清杂、提升、
仓储一体化设备，实现粮食处理全流程自
动化。“设备采用30-60℃低温精烘工艺，

模拟自然晾晒环境，均匀穿透粮层，杜绝
谷物表皮焦糊、籽粒爆腰破碎。”绿岛风技
术人员介绍，烘干后可将高水分稻谷降至
国标仓储含水率13.5%以内，稻谷爆腰率
控制在2%以内。

据悉，市面上主流的负压烘干机，烘
干时长普遍在16-18个小时。绿岛风产
品经理伍健鸿告诉记者，依托公司在通风
系统领域的技术积累，研发团队另辟蹊
径，自主研发出正压烘干机。为验证设备
在真实环境下的稳定性，研发团队两赴海
南收购新鲜稻谷，并于今年5月进行实地
测试。正压设计让热风在塔体内强制穿
透粮层，均匀覆盖每一粒稻谷，在保障烘
干质量的前提下，将单次烘干时间缩短4-
6小时。好粮是种出来的，也是烘出来的，

低温慢烘，护住的是米粒的完整，守住的
是大米的香气。

45天从立项到样机
政企联动跑出“加速度”
从3月正式启动项目到第一台样机落

地，绿岛风仅用了45天。高效推进的背
后，是一套成熟的项目管理机制。“我们主
要依靠三点保障高效推进：一是依托公司
通风设备技术积累，聚焦烘干塔体核心研
发，缩短周期；二是联动合作供应商，实现
配件生产与塔体研发并行推进，避免延
误；三是实行专人负责制，明确分工和时
间节点，强化部门协同。”伍健鸿介绍。

今年4月，绿岛风正式公告增加“农业
机械制造”“农业机械销售”经营范围。5

月，研发团队两赴海南购买稻谷完成烘干
测试。6月，联合台山市农业农村局举办
农业烘干解决方案观摩推介会。7月，绿
岛风作为5家受邀粤企之一，携谷物烘干
机亮相广东省对俄贸易促进会与俄罗斯
联邦储蓄银行在上海举办的俄罗斯农机
设备采购精准对接会，与10家俄罗斯大型
农业企业面对面交流。从决策到落地，节
奏紧凑、环环相扣。

端稳中国饭碗，良田沃土与先进良器
缺一不可。样机落地只是第一步，绿岛风
相关负责人表示，接下来，企业将加大推
广力度，通过农业展会、对接地方农业部
门等渠道，持续扩大产品影响力，让更多
农户用得上、用得起、用得好这台“台山
造”的粮食烘干机。

文/图 江门日报记者 陈素敏

“台山优品”亮相省级展会

侨乡好物成为人气爆款

台山擦亮麻黄鸡品牌

特色富民产业活力持续迸发
“目前，我们合作社的麻黄鸡存栏量达120万羽，年出栏量稳定在600万

羽，年产值约1.8亿元。”日前，台山凤冠养殖专业合作社负责人温俊檀接受记
者采访时表示。依托省级现代农业产业园建设，台山市持续深耕麻黄鸡特色
农业产业，聚焦良种繁育、智能养殖、预制菜加工、品牌培育四大核心环节，打
造全链条产业化发展体系。随着产业规模化、标准化、科技化水平持续提升，
台山麻黄鸡产业核心竞争力稳步提升，2025年全市麻黄鸡出栏量突破2800
万羽，产业产值达11.95亿元，特色富民产业活力持续迸发。

智慧养殖转型是台山麻黄鸡产业提
质增效的核心抓手。作为当地供港优质
食材的核心养殖载体，台山凤冠养殖专业
合作社率先实现养殖模式智能化升级，场
内标准化智能鸡舍整齐规整，配齐恒温控
温、自动通风、一体化防疫等全套现代化
养殖设备，筑牢养殖安全与品质底线。该
合作社坚持抱团发展模式，深度联动得宝
食品等下游深加工企业，不断扩大养殖生
产规模，现已成长为台山市单体规模领先
的麻黄鸡标准化养殖基地。此外，该合作
社深耕香港食材市场，产品供应量占据香
港相关市场份额的10%左右，是台山供港
家禽产品的重要输出主体。

台山麻黄鸡是当地极具代表性的优
质黄羽肉鸡品种，凭借生长速度快、抗病
能力强、适配精深加工等诸多优势，成为
台山特色农业名片。2021年，台山市麻黄

鸡现代农业产业园成功获批省级现代农
业产业园，园区辐射覆盖大江、四九、三
合、斗山、端芬五镇，经过多年深耕发展，
如今全面构建起良种繁育、生态养殖、预
制菜加工一体化的完整产业链。

为推动麻黄鸡产业高质量发展，台山

市持续强化科技赋能，积极引导农业龙头
企业对接各大科研院所，集中攻坚育种提
纯、预制菜精深加工等关键核心技术。同
时，大力推广节本高效养殖、自动化喂养、
智能疫病监测、养殖废弃物资源化利用等
先进技术，全面推动麻黄鸡产业向设施

化、数字化、绿色化转型升级。“台山麻黄
鸡”成功获评全国名特优新农产品，区域
品牌影响力持续提升。

依托龙头企业引领、镇村协同联动的
成熟发展模式，台山麻黄鸡产业集聚效应
持续释放，产业规模稳步扩容，2025年出
栏量突破2800万羽，产值达11.95亿元，
年产优质麻黄鸡苗超1亿只，产业发展质
效双升，成为助力当地乡村全面振兴的核
心支撑产业。

台山市有关方面表示，未来，将持续
补齐产业链配套短板，强化种业科技创新
赋能，持续擦亮“台山麻黄鸡”区域公用品
牌，推动产业朝着规模化运营、品牌化发
展、高端预制菜精深加工方向迭代升级，
全力打造粤港澳大湾区重要的家禽“菜篮
子”保供基地。

文/江门日报记者 李嘉敏 通讯员 黄中元

台山市政府召开党组会议和常务会议

以更高标准更实措施
抓好党建工作

台山市十六届人大常委会第四十七次会议召开

通过有关人事任免

台城街道桂水村举办荷花嘉年华

“荷”美乡村人气攀升

由绿岛风自主研发的粮食烘干机由绿岛风自主研发的粮食烘干机，，日处理量最高可达日处理量最高可达3030吨吨。。

采购商品鉴采购商品鉴““台山优品台山优品””。。

荷花嘉年华精心策划多项特色活动，为市民、游客带来沉浸式体验。


