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鹤山市党政代表团到蓬江、新会考察交流

对标先进找差距 学习经验促提升
江门日报讯（记者/张舜同 通讯

员/黄森） 10月21日，鹤山市委书记
梁明建，市委副书记、代理市长张欢
率鹤山市党政代表团到蓬江区、新会
区考察交流，对标先进找差距、学习
经验促提升，并就进一步强化联动发
展、深化务实合作进行深入交流。蓬
江区委书记李志坚，新会区委书记陈
钊，新会区委副书记、代理区长李志
分别参加有关活动。

在蓬江区，代表团走进蓬江产业
园会客厅，察看“蓬江－鹤山”片区规

划总图和园区建设成果展示，学习当
地在推动产业空间统筹、加速万亩千
亿园区建设、提升五大产业集群发展
能级等方面的经验做法，并围绕产业
协同错位布局、基础设施互联互通、
园区配套服务、熟地整理储备等方面
深入交流探讨。代表团还来到棠下
镇周郡村，听取“百千万工程”典型村
建设等情况介绍，实地了解“三线”整
治、绿美生态建设等工作经验。

在新会区，代表团来到珠西新材
料集聚区管委会，学习园区规划建

设、产业导入、安全环保治理等方面
的先进经验，并实地考察天赐新材料
（江门）有限公司等企业，为提质升级
三大省级产业园区、高标准建设江门
（鹤山）精细化工产业园提供思路。
代表团还来到大泽智能装备产业园，
走进广东亿科智能家居科技有限公
司，了解园区连片开发、上下游企业
协同集聚、企业自主创新等方面的有
益做法，并前往新会（大泽）万洋众创
城，学习借鉴当地依托专业产业载体
精准招商、深化“产城人”融合的有力

举措。
代表团成员认真学习蓬江区、新

会区在产业发展、“百千万工程”、城
乡建设等方面的好经验好做法。大
家表示，要以此次考察交流为契机，
深入践行“六比”要求，持续昂扬拔头
筹、争上游的奋进姿态，项目化、清单
化推进党代会确定的目标任务，把学
习成果转化为“建设智造新城、幸福
鹤山，争当广东县域高质量发展排头
兵”的具体举措与实际成效。要树牢

“大项目大发展、小项目小发展、没项

目没发展”理念，加快构建“3+3”新型
工业体系，在招商引资、项目建设、企
业服务等重点工作上持续发力。要
着力提升城乡风貌，统筹推进新型城
镇化与乡村全面振兴，持续完善城市
功能品质，一体抓好绿美生态建设、
爱国卫生运动、“五边”环境提升、“三
线”整治等工作。

鹤山市领导刘德贤、孙通、温启
胜、曹伟平、刘健明，蓬江区领导吕文
光、李然，新会区领导梁沃威、练庆铭
等参加活动。

一块柚皮承载“老味道”与“新滋味”
——记共和柚皮加工技艺县级非遗代表性传承人陈醒能

在鹤山市共和镇平汉缘合
村，藏着一道传承百年的非遗美
食——共和柚皮。作为共和柚
皮加工技艺县级非遗代表性传
承人，陈醒能也是该项技艺的第
三代传承人。一块沙田柚皮本
是寻常物，经过他的巧手烹制，
从家常餐桌上的小菜，到声名远
扬、食客慕名上门寻味，成为一
道独具特色的鹤山风味菜式。

传承技艺
守护儿时家乡味道

共和柚皮加工技艺的源头可追
溯至清代，陈醒能的奶奶杨格好是第
一代传承人。在物资匮乏的年代，当
地人惜物善用、变废为宝，将柚皮仔
细清洗、蒸煮去涩，再辅以酱油、食盐
等简单调料腌制入味，制成清爽解
腻、咸香适口的地道美食。此后，陈
醒能的父亲陈心良是第二代传承人，
传到陈醒能已是第三代，目前其子陈
江逵开始接力，代代深耕古法技艺。

陈醒能自幼耳濡目染，对共和柚
皮加工技艺早已熟稔于心。“小时候，
我常吃奶奶做的柚皮。长大后，每次
想起来都特别怀念，舍不得让这个味
道消失。”陈醒能说。

2006年，陈醒能创办鹤山市八景
山庄餐饮服务有限公司（以下简称

“八景山庄”）。他在坚守传统制作方
法的基础上，对共和柚皮加工技艺进
一步改良创新，既保留传统本味，又
顺应现代人的饮食口味，使腌制好的
柚皮风味更佳，能够适配各式菜品。

守正创新
时光酿就柚皮陈香

“共和柚皮加工技艺一般选用本
地种植的优质沙田柚，我们每年的柚
子用量达30至40吨。”陈醒能说。

共和柚皮的独特风味，藏在选材、
开皮、清洗、蒸煮、飞水、腌制、陈化等
多道工序里，每一步都凝聚着共和人
的匠心与智慧。开皮需使用特制弯
刀，顺着柚子弧度轻轻划开，确保柚皮

完整且厚薄均匀，开好的柚皮再用流
动清水反复冲洗，去除表皮杂质。

接着，便进入“蒸煮去涩”的关键
环节，这是让柚皮褪去青涩的第一
步。“和其他地方的做法不同，我们会
完整保留柚子的青黄表皮，其中蕴含
着柚子的核心香气，这正是奠定共和
柚皮风味的关键。新鲜柚皮清洗干
净后，放入蒸锅蒸煮焯水，以去除苦
涩味。”陈醒能介绍。

传统腌制柚皮口感偏软、风味较

为单一。为了使柚皮更贴合现代人
的口味，陈醒能历经数年反复摸索改
良，新增“飞水”与“陈化”两道工序。
蒸煮后的柚皮送入滚筒“飞水”，沥干
水分，使柚皮爽口有嚼劲；随后放入
秘制腌料浸泡长达三年，其间每季度
开盖翻动一次，让柚皮均匀吸收酱
汁，静待苦涩味随时间自然褪去。“经
过三年陈化，腌好的柚皮既有清新的
果皮香气，更沉淀出醇厚绵长的陈
香。”陈醒能说。

化“皮”为肴
一片柚皮烹出百味香
在坚守传统的同时，陈醒能深

知，要想让共和柚皮在新时代立足，
必须与时俱进，大胆创新。他结合现
代消费者的口味需求，将共和柚皮加
工技艺与多元饮食场景相结合，开发
出柚皮炒饭、柚皮扣肉、柚皮鱼饼、柚
皮腊味、柚皮鸡仔饼、柚皮月饼等一
系列特色柚皮美食。

“起初，我抱着什么都试一试的
想法，把共和柚皮切成丁加入炒饭
里。柚皮不但丰富了炒饭的口感，还
消解了油脂的厚重感，深受广大食
客的欢迎。”陈醒能说。除了柚皮炒
饭外，柚皮扣肉、柚皮禾草扎肉同样
是人气菜品。将处理好的柚皮切
粒，与五花肉同烹，柚皮饱吸肉汁的
醇厚滋味，变得软糯鲜香，其独特的
清新气息恰好化解了油腻，让整道
菜品的风味层次丰富、口感独特，成
为八景山庄的招牌美味。柚皮入点
心，更是一绝。柚皮月饼中，柚皮的
咸香中和了月饼的甜腻，使口感更
富层次；柚皮鸡仔饼则将柚皮果香
与冰肉油脂融合，既消解了传统鸡
仔饼的厚重感，又平衡了咸甜风味，
成为远销各地的特色伴手礼。“广东
人饮食讲究‘色香味’俱全，我们的
柚皮美食则做到了‘味香色’俱全。
柚皮之味，恰是这些美食的点睛之
笔。”陈醒能笑道。

2025年，共和柚皮加工技艺入选
鹤山市第六批县级非物质文化遗产
代表性项目名录。这份“官方认证”
对于陈醒能而言，既是认可，也是责
任。“未来，我们希望开发出更多柚皮
特色产品，让共和柚皮成为鹤山面向
湾区的一张美食名片。”陈醒能说。

鹤山市供销社打造“鹤供优粮”品牌 助力本土好粮“出圈”

揭开饭煲，一缕温润清甜
的米香随着蒸腾的热气漫溢开
来，煮熟的鹤山小农粘外表晶
莹油亮，米粒修长饱满。这一
缕地道的岭南米香，正是鹤山
市供销社深耕本土农业生产、
用心打造“鹤供优粮”品牌的匠
心底色。

鹤山市供销社依托科学统
筹部署、全链条农事服务与深
度“社村”合作等方式，对“鹤供
优粮”品牌建设进行布局，以品
牌赋能乡土好粮“出圈”，在持
续推动粮食生产标准化、优质
化的同时，助力农户增收。

打造拳头产品
擦亮“鹤供优粮”品牌
走进位于宅梧镇的鹤山市新供

销粮食产业化服务中心，一缕大米蒸
熟后特有的清甜米香扑面而来，广东
鹤供优粮农业发展有限公司业务经
理黄海通过试吃的方式，直观把控大
米的品质、检验口感。“这些大米都是

‘鹤供优粮’品牌旗下产品，我们想把
高品质的大米送到市民手上，每一款
都要试吃把关，务求推出优质产品，
打响‘鹤供优粮’品牌。”黄海说。

“目前，‘鹤供优粮’品牌旗下共
有6款大米产品，涵盖小农粘、丝苗米
等品类，鹤山小农粘作为拳头产品，
于今年中秋节上市，供应至宅梧镇周

边餐饮店及企业、学校食堂，市民对
产品品质反馈良好。”广东鹤供优粮
农业发展有限公司法定代表人梁颖
翔说。

好水土孕育好粮食，鹤山市供销
社依托区域生态环境优良、土地开阔
连片的优势持续发力，以全流程的严
格管控筑牢产品品质防线。今年完
成鹤山市新供销粮食产业化服务中
心建设，配建烘干车间、标准化碾米
生产线、专用仓储、分选棚及冷库等
设施，打通粮食“种植—烘干—仓储
—加工—销售”全链条闭环。同时，
持续加大投入，对标国家粮食和物资
储备局颁布的《粮油质量安全风险监
测管理办法》，优化升级生产线的加
工设备及检测设备，以食品级标准打

造无尘车间。
鹤山市供销社深度介入“鹤供优

粮”产品生产全流程，落实“三重筛
选”机制筑牢品质防线。“我们将品控
前置到育秧环节，从源头抓起。稻谷
收仓前，先检测农药残留、重金属指
标，剔除不合格原料，再依托高标准
碾米车间的色选设备，对稻谷进一步
精细筛选。整个生产流程实现全程
实时监控，检测数据同步上传至溯源
监管平台，确保每一粒端上餐桌的大
米安全可靠。”鹤山市供销社党组成
员、理事会副主任任振健说。

值得一提的是，鹤山小农粘成功
入选“鹤山优品”首批入库选品名
单。依托“鹤山优品”区域公用品牌
的赋能，这款本土稻米将被更多人熟
知，持续擦亮鹤山粮食名片。

全产业链服务
带领农户增收

打造“鹤供优粮”品牌，既是鹤山
市供销社擦亮本土粮食名片的有力
举措，也是夯实粮食安全根基、筑牢
粮食保障防线的重要一环。

要更好地打造“鹤供优粮”品牌、
夯实粮食安全根基，关键在于保障种
粮收益、激发农户种粮内生动力。“过
去，鹤山本地农户多采用传统零散种
植模式，耕作方式粗放、标准化程度
低，存在种植效益不高、销路不稳定、
溢价空间小等问题，优质粮食难以卖
出优价，不少农户的种粮积极性受到
影响。”任振健说。

对此，近年来，鹤山市供销社立
足为农服务主责主业，通过整合土地
托管、田间管护、机械收割、稻谷烘
干、仓储加工、产销对接等全链条服
务资源，扎实做好粮食生产、收获等
各项工作。同时，创新推行“供销社
统筹运营+农户联产分红”合作模式，
搭建起“耕、种、防、收”全链条托管服
务体系，由鹤山市供销社统一调度农
机作业、集中采购优质农资、对接农
业保险、落实专项服务补贴，通过规
模化运营降低种植成本、规避生产风
险。此外，健全“联农带农”分红机
制，激励当地农户参与日常田间管
护，依规享受种植收益分红，实现耕
地盘活、粮食稳产、农户增收多重成
效。

为了让好粮走出田间、卖出好价
钱，鹤山市供销社依托县、镇、村三级
供销服务网络，打造标准化“供销农
场”，在保障水稻全周期社会化服务
的基础上，兼顾本地特色农产品仓储
流通需求，搭建全域农产品直供配送
平台，串联种植户、购销主体、农业企
业，健全利益联结机制，延伸粮食产
业增值链条。

任振健表示，接下来，鹤山市供
销社将持续严抓粮食品质管控，稳步
推进“鹤供优粮”品牌提质升级。同
时，常态化推进田间精细化管护，持
续优化农业社会化服务，不断盘活耕
地资源、优化种植模式、提升种粮质
效，以供销实干力量守护良田、保障
丰收。

江门日报讯（文/图 记者/张舜同 通讯员/
温志冰）第140届中国进出口商品交易会（以下
简称“广交会”）第一期已圆满结束。10月22
日，记者从鹤山市科工商务局了解到，鹤山参展
企业在本届广交会第一期收获颇丰。

据悉，鹤山参展企业紧扣“先进制造”主题
集中展示重点出口产品，通过展位洽谈、客商赴
厂考察、产能核验等多种形式，持续深化与海外
采购商的对接，推动意向订单转化为实质合作。

其中，金环电器凭借智能化改造的产品，与
日本客商现场签订实际订单，成功叩开日本市
场大门；瑞星新能源已锁定4个确定订单，9个意
向订单正在跟进；格莱仕车业吸引五批次新客
商到鹤山工厂实地参观，新客商意向订单预计
200万美元；天喜电器收获较多意向订单，客商
赴厂实地考察档期已排至11月中旬。

本届广交会有效展示了鹤山产品的实力，
拓展了海外市场渠道，推动鹤山参展企业的“展
位流量”转化为“订单留量”。“本届广交会，我们
带来20多款新产品，涵盖电饭煲、多用锅等。近
年来，海外客商对咖啡类产品关注度较高，我们
也带来了多款新咖啡机产品，吸引了较多客商
前来了解情况。”天喜电器总经理董守才说。

值得一提的是，鹤山市科工商务局同步做
好参展组织和服务保障，推动鹤山外贸在稳住
基本盘的同时提升质量效益，使“量稳质升”的
要求进一步落实到企业订单和海外市场拓展的
实际成效中。

江门日报讯（记者/张舜同 通讯员/李高
东）近日，龙口镇招商引资工作再结硕果，四大
项目正式签约落户，计划总投资超11亿元。此
次签约项目聚焦精细化工、新材料赛道，壮大该
镇精细化工产业集群，夯实新材料产业发展底
盘，为区域经济高质量发展注入强劲新动能。

其中，环保功能型胶粘材料项目总投资约5
亿元，拟选址江门市（鹤山）精细化工产业园，产
品可广泛配套于美纹纸、包装胶带、标签等下游
产品制造，达产后预计年产值约4.5亿元；投资
方深耕环保功能型胶粘材料领域，并拥有多项
发明专利和实用新型专利。高端包装印刷新材
料项目总投资约3亿元，拟选址江门市（鹤山）精
细化工产业园，核心生产工业涂料，达产后预计
年产值约4亿元；投资方是一家专注于高端包装
印刷新材料研发及生产的精细化工企业，主要
生产工业涂料等产品，发展势头强劲。工业新
能源产品项目总投资约2.1亿元，拟选址江门市
（鹤山）精细化工产业园，达产后预计年产值约
2.2亿元；投资方是一家综合性工业新能源产品
供应企业，主要产品广泛应用于工业焊割、金属
热加工、气雾剂推进、有机合成等众多领域，是
五金加工、钢结构、精细化工、户外装备等行业
不可或缺的配套物料。功能性高分子薄膜项目
总投资约1亿元，拟选址龙口镇兴龙工业区，主
要生产功能性高分子塑料薄膜，可应用于妇婴
卫生用品，达产后预计年产值约1亿元；投资方
是一家专注于功能性高分子薄膜的新材料企
业，产品先后通过多项质量管理认证，供应国内
多家知名妇婴用品厂商，业务规模稳步增长。

龙口镇相关负责人表示，四大项目顺利签
约落地，是该镇持续优化营商环境、做实企业服
务成效的生动缩影。接下来，该镇将全程跟进
项目建设进度，全力促项目早开工、早投产、早
见效，为龙口经济高质量发展积蓄长效动能。
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鹤山参展企业
订单收获颇丰

四大项目签约落户鹤山龙口

超11亿元投资
注入新材料赛道

文脉鹤山文脉鹤山
非遗非遗““守守””艺艺

文/图 江门日报记者 陈佩筠

文/图 张舜同
冯楚楠 马淑欢

陈醒能自幼耳濡目染陈醒能自幼耳濡目染，，对共和柚皮加工技艺早已熟稔于心对共和柚皮加工技艺早已熟稔于心。。

鹤山企业展位吸引客商前来咨询了解。

工作人员工作人员
从多款成品大从多款成品大
米样品中取样米样品中取样
蒸煮蒸煮，，把控品把控品
质质、、检验口感检验口感。。

鹤山市供销社以科技赋能农业鹤山市供销社以科技赋能农业，，优化田间管护优化田间管护。。


