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广东省教育“双融双创”教师数字素养提升实践活动在我市收官

GAI引发教育“智”变
11个分会场、16个学科、17支种子团队、近30

个优秀案例……12月19—20日，广东省教育“双融
双创”教师数字素养提升实践活动总结暨成果示范
辐射应用现场活动走进江门。本次活动由广东省教
育厅、华南师范大学主办，广东省教育厅事务中心
（省电教馆）、华南师范大学本科生院承办，采用线上
线下相结合的方式，汇聚了众多教育领域的专家、学
者和一线教师，共同探索教学数字化时代的创新与
发展路径。

据了解，广东省教育“双融双创”教师数字素养
提升实践活动于2024年1月启动，本次江门站的
活动是本年度的“收官之作”，展示了我市教师如何
将生成式人工智能（GAI）贯穿助学、助研、助教全过
程，全省通过线上参与的教师约260万人次。

文/图 江门日报记者 张翠玲

本次活动的课例展示涵盖了学前教育、小学、
初中和高中四个学段，语文、数学、英语、信息技
术、科学、体育、道德与法治等多个学科轮番展示。

在江门市第一中学景贤学校会场，语文教师
罗昕作为种子教师，以课文《往事依依》为蓝本，借
助GAI技术，将语文与信息技术相融合，现场利
用豆包AI助手进行创作，带领学生们走进文中似
水流年的世界，着重培养学生品鉴语言的能力。
紫茶中学田丹老师则展示了一节《探寻别样秋韵，
品味豪壮诗情——刘禹锡<秋词>诗歌赏读》说播

课，以“与君初相识、读诗知君意、诗情伴我行”为
教学线索，采用任务驱动教学法，将语文学科与历
史、美术、信息技术相融合，关注学生综合运用多
学科知识思考问题、解决问题的态度和能力。

在江门市怡福中学会场，数学教师邓湘展示
了“智驭几何，AI赋能——田径场设计探秘”，利
用希沃教学助手、GAI智能软件等现代信息技术，
通过问题引导和任务驱动，引导学生对田径运动
场设计进行思考、测量、探究、计算，并融入课程思
政，注重培养学生的爱国情怀和团队协作精神。

信息技术教师黎玮茵则通过创设数字人“小念”作
为“侨乡骑楼文化使者”的情境，引导学生深入探
究侨乡骑楼文化。

在蓬江区范罗冈滨江小学会场，进行了信息
科技、科学和综合实践三个学科的展示课。其中，
在科学展示课上，该校科学教师邱素容设计学生
喜闻乐见的侦探破案情境，上了一节生动的以《月
影探秘，破解新月之谜》为主题的公开课。

“GAI赋能的智慧课堂带来了教学的深刻变
革，情境化教学更是培养了学生的思维能力和审
美创造的核心素养。”在专家点评环节，广东省名
教师工作室主持人、蓬江区教师发展中心副主任
周华章表示，大多数教师可能对技术赋能、数字化
感到陌生，但教学数字化是当下的趋势，我市教师
应该主动拥抱新数字化，提升教学质量。

GAI教育技术骨干、广州市体育中路小学教
师欧阳仪带来了前沿的技术视角和专业的分析，
介绍了公开课中所运用的人工智能技术的原理和
优势，如在《GAI赋能声音的高低》中，智能音频分

析技术如何精准地识别和反馈学生的音高表现，
以及如何通过大数据分析为教师提供个性化的教
学建议。

广东第二师范学院教授陈静安就“素养导向
与数智赋能的知识创造型学习路径——以初中数
学教学为例”进行了专题讲座，她表示，想成为一
名优秀的数学教师，要引领学生理解数学、爱上数
学，要在引导学生进行再发现、再创造、再建构数
学结构与体系的活动中，发展学生的创新思维、数
学能力和数学素养。

华南师范大学文学院教授张东升认为，要实

现GAI与语文学科教学的融合，要保持人工智能
为我们的思考、思维训练、思维发展服务，师生要
先思考再引用GAI，避免盲从，要保持师生的独立
思考，让语文更有“语文味儿”。华南师范大学科
学技术与社会研究院教授范冬萍也带来了一场以
《素养导向的数字赋能科学学科教学实践分析》为
主题的讲座，展示了如何利用数字资源丰富教学
内容、如何借助数字化教学工具提升学生的探究
能力和实践操作能力、如何运用数据分析优化教
学评价等方面的实践经验和研究成果。

活动评审结果公布

我市4件作品
获一等奖

江门日报讯（记者/张翠玲）
日前，省教育厅公布了广东省教育

“双融双创”2024年教师数字素养
提升实践活动评审结果，我市4件
作品获一等奖。

根据《广东省教育厅关于开
展 2024 年广东省教育“双融双
创”教师数字素养提升实践活动
的通知》等文件精神，全省各地市
推荐了包括微课、系列微课、课
件、数字化融合创新应用教与学
案例、数字化教学应用微能力项
目、职业教育实践性教学案例、职
业教育虚拟仿真教学案例和职业
教育信息化教学课程、区域（学
校）教育数字化发展案例等9大
类项目共计2905件作品参加省
级评选。

经过组委会组织专家多轮严
格评审，最终遴选出各类获奖教
学作品一等奖194件、二等奖471
件、三等奖626件。其中，我市共
有48件作品获奖，蓬江区农林双
朗小学作品《AI赋能的交互式课
堂》获数字素养提升实践活动数
字化数学微能力项目一等奖，鹤
山市鹤华中学作品《解码统一多
民族国家》获数字素养提升实践
活动微课作品一等奖，江海区景
贤初级中学作品《学用地图》获数
字素养提升实践活动系列型微课
作品一等奖，江海区景贤小学作
品《“数智”劳动新样态，“全景”追
光赢未来》获数字素养提升实践
活动学校（区域）教育数字化发展
案例一等奖。此外，还有二等奖
作品16件、三等奖作品28件，江
门市教师发展中心获评优秀组织
奖。

江门日报讯（文/图 记者/吕中言）学校
食堂关系着万千学生饮食安全。12月23日上
午，由江门市教育局聘任的4位江门市中小学
食堂“特别监督员”黎文明、邓刘恒、容凤萍和
李妙瑜，采用“四不两直”（不发通知、不打招
呼、不听汇报、不用陪同接待，直奔基层、直插

现场）走进蓬江区紫茶天福小学、蓬江区省实
学校两所学校突击检查体验校园餐。

当天早上10：15，在蓬江区紫茶天福小学，
4位“特别监督员”针对学校采用的企业配餐形
式，重点检查了食品留样是否规范，为食品安
全问题的追溯提供依据；食品安全“日管控、周

排查、月调度”、三防措施等是否落实。在企业
把配餐送到学校后，他们抽取了部分配餐，对
其份量、温度等进行了检查，同时对配餐人员
必须持有的证照进行了检查。

11：15，4位“特别监督员”来到蓬江区省实
学校，他们严格按照食品安全操作规范要求，
对学校厨房环境卫生、食品及原料储存、餐厨
废弃物处置方法等进行检查，并查看进货台
账、索票索证、食品留样、消毒管理和工作人员
健康证明等材料，现场还对餐饮具进行了表面
洁净度检查。

4位“特别监督员”还走进食堂的操作间、
用具清洗间和烹饪间等关键区域。他们仔细
观察了食堂工作人员的操作流程，检查了食品
加工、烹饪和备餐等各个环节的卫生和安全情
况。在烹饪间，监督员们看到厨师们正在忙碌
地准备午餐，他们严格按照食品安全规范进行
操作，确保每一道菜品都符合卫生标准。

12：10，4位“特别监督员”共同在学校食堂
用餐，并对食堂伙食质量、价格等方面提出了
意见和建议。面对4位“特别监督员”在检查过

程中提出的意见，两所学校相关负责人迅速作
出回应，表示将立即着手改进，时常开展自查
和整改“回头看”工作。同时，建立更加严格的
食品留样制度，明确专人负责，确保留样的规
范性和可追溯性，形成长效机制。

“通过此次突击检查，我们对学校食堂的
食品安全管理工作有了更深入的了解。未来，
我们将继续做好本职工作，积极参与学校食堂
的监督管理工作，助力学校提升食堂的服务质
量和食品安全管理水平。”邓刘恒说。

记者了解到，“特别监督员”制度是江门市
教育局会同驻局纪检监察组构建学校食堂运
行管理社会共建、共享、共治新模式的一次有
益探索。“特别监督员”任期1年，由江门市教育
局通过公开向社会招募和邀请市卫生健康局、
市市场监管局等单位推选行业专家相结合的
方式，经过背调、体检、公示等相关程序择优遴
选、决定聘任。所聘人员来自医疗卫生、教育、
法律、媒体、技术检测、经济等各行业。首批28
位“特别监督员”在今年11月正式上岗。

“特别
监督员”正
在测量配餐
温度。

4位江门市中小学食堂“特别监督员”走进蓬江区两所学校

突击检查体验校园餐

冬寒北风起，正是陈皮晾晒好时节。
12月20日上午，天气晴好，江海区景贤小
学（南校区）的运动场跑道上，四（5）班的几
位劳动小能手正在老师的指导下晾晒柑
皮。

“同学们，我们今天的任务主要是开
皮、晾晒和反皮，大家分工合作，一起来完
成任务吧！”语文老师赵家颖和劳动老师邓
浩荣把课堂“搬”到户外绿茵场上，在冬日
暖阳下，为同学们上了一节生动的劳动思
政课。

说话间，同学们迅速摆开干活的架势，
各司其职开始作业。“大家在剥柑皮的时
候，要均匀地剥开三瓣，尽量不破坏柑皮的
完整性。”邓浩荣为大家讲解示范剥皮方
法。经过学习，同学们逐渐掌握技巧，一个
个柑果皮肉分离干净，空气中弥漫着柑果
的清香。

“刚开好的鲜果皮还不能直接反皮，否
则会造成果皮断裂。今天我们要晾晒的是
这部分已经晾干水分的柑皮。”剥好柑，邓浩
荣搬来两簸箕金黄的柑皮。一组同学围在
老师身旁，仔细地观察学习反皮的手法。同
学们牢记“完整”二字，小心翼翼地让柑皮充
分地舒展开来。另一组同学则将反好的柑
皮整齐地晾晒在阳光充足的跑道上，让每一
片柑皮都能尽情沐浴阳光。

“从开皮到晾晒，陈皮制作技艺的每一
道工序都大有学问。一片柑皮需要经年累
月陈化和岁月积淀才能成为浑身是宝的陈
皮。”赵家颖给同学们科普陈皮的相关知
识。

近年来，景贤小学深入挖掘江门本土
优秀传统文化，以陈皮非遗文化的传承为
核心，开发了《制作陈皮花》劳动思政课。
该校每年都会采购一批新会东甲圈枝大红
柑用于课程实践，让学生们亲身学习体验
开皮、反皮、晾晒，以及陈皮花制作的全过
程，让同学们在非遗传承中丰富生活阅历，
学会劳动技能，体悟劳动本真，感悟生活之
美。

（文/图 罗双双）

高级烹饪师、厨龄30年、曾在五星级酒店担
任主厨……这是江门广雅学校食堂行政总厨张
向东的个人履历。成为学校食堂厨师队伍“掌舵
者”一年多以来，他凭借精湛的烹饪厨艺和独特
的餐饮理念，为学校师生带来了全新的美食体
验。

在张向东的指导下，越来越多五星级酒店的
菜色烹饪理念融入江门广雅学校食堂运营中，他
结合学生的口味偏好和营养等需求，精心研发了
一系列色香味俱佳、营养均衡的菜色，如酸甜咖
喱鸡、牛肉串串香、酸甜锅巴肉饭、虫草枸杞蒸滑
鸡等，短短一年多，江门广雅学校食堂在菜色设
计、食材选择、烹饪水平等方面均实现了明显的
提升。

“在东哥的带领下，厨师团队逐渐形成了严
谨、专业、创新的工作氛围，为师生们提供了更加
优质、便捷的餐饮服务。”江门广雅学校食堂厨师
刘嘉俊说。

“近一年多以来，学校食堂的变化很大，菜色
的种类更丰富了，在保证营养价值的基础上，能
够满足我们学生不同口味的需求，特别是食堂定
期推出的新菜色，总是能给大家带来惊喜。”江门
广雅学校学生谢骅胤说。

“学校的老师来自五湖四海，在饮食习惯方
面各有差异，对于这一点，食堂充分考虑，菜色在
保留本地特色的同时，融入了来自全国各地的美
食元素，如川菜、粤菜、湘菜等，满足了不同地域
老师的口味需求，如来自四川的老师在食堂能有
机会吃到正宗的麻辣味。更值得点赞的是，食堂
工作人员不仅态度友好，而且能够细心倾听老师
的意见与建议，及时做出调整。”江门广雅学校教
师、策划部主任吴小文说。

据介绍，江门广雅学校在校内设立了三个
学生食堂，均采用自营模式进行运营，学校希望
通过自营的方式，从源头抓起，更好地掌控食材
的采购、加工、制作等各个环节，确保食材的新

鲜度和质量，减少食品安全风险。“该模式使学
校能够投入更多的资源用于提升餐饮服务质
量，如丰富菜色种类、改善就餐环境等，为师生

提供更加优质的餐饮服务。”江门广雅学校相关
负责人说。

（文/图 江门日报记者 吕中言）

江门日报讯 （记者/娄丹 通讯员/路
松）公开课、教学展示、专题讲座……一堂
堂精彩的呈现和互动把江门、清远两地的历
史教育紧密联系在一起，让两地的教师们收
获满满。近日，广东省历史教研基地（江门）
与广东省陈振晓名师工作室送教清远，推动
两地教师携手共研，互融互促。

当天，广东省历史教研基地（江门）、广
东省陈振晓名师工作室成员一行8人来到
清远市连南瑶族自治县民族高级中学开展
送教交流活动。活动伊始，广东省陈振晓
名师工作室成员俞达文率先呈现了《全球
新航路的开辟》的公开课，教学设计围绕

“寻金热”“探险热”“生意热”三个维度深入
探究。学生在课堂上发言积极，师生对话
热烈。该教学设计既体现了以学生为主体
的特点，又彰显出江门市中学历史教学的
独特魅力。

随后，广东省历史教研基地（江门）的6
位教师分别以“主题+问题链”互动教学法为
导向，进行了多课型模拟教学展示。他们巧
妙运用丰富的历史故事和翔实的史料，以

“主题引领”与“任务驱动”相结合，按照思维
进阶和学习逻辑，如同魔法大师般将抽象的
历史知识化为生动具体的形象，将复杂而又
难以记忆的内容进行重新建构，变得浅显易
懂。

在专题讲座环节，广东省陈振晓名师工
作室负责人陈振晓凭借深厚学术造诣与丰
富实践经验，以《实慧历史的设计思路和反
思》专题讲座为教师们开拓课程改革新视
野，赢得在场教师的热烈掌声与高度赞誉。
此次活动负责人表示，我市省名师送教清
远，不仅促进了两地的教学交流与教师的专
业成长，更为广东省历史教育的协同发展与
创新进步注入强大动力。

我市省名师送教清远

推动两地教师
携手共研

这所学校食堂的总厨曾担任五星级酒店主厨

校园跑道上
陈皮晾晒忙

校校
园园
故故

事事

味美校园

健康食食光

学生体验陈皮制作技艺，收获满满。

展示课中融入了传统元素。

张向东正在用心
烹饪美食。

课例展示数智赋能

专家携手探索教学数字化转型路径
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