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“90后新农人”扎根乡土

在希望的田野写下奋斗故事

江门日报讯（文/图 记者/李
淑珩 通讯员/开轩） 8月15日，由
开平市委宣传部、市文广旅体局主
办的2025南国书香节开平分会场
活动举行，扎实推进全民阅读和文
化强市建设，大力营造爱读书、读
好书、善读书的浓厚氛围。

今年南国书香节开平分会场
活动主要展场设在开平购书中心
和开平市图书馆，以“书香开平 阅
见世界 共享未来”为年度主题，开
展“夏日漫游，夺宝行动”系列活
动、“打工人也要放暑假”主题展销
以及“教辅优惠、助力开平学子
——新学期新起点”等10项线下
活动，深化公共文化服务和全民阅
读扩面融合、串珠成链，经典阅读、
红色阅读、科普阅读三大主题阅读
活动也同步开启。

在开平购书中心，市民参与多
项线下活动，其中，“红色·经典·成
长·阅界之旅”“和一本书不期而
遇”活动深受欢迎，市民捧着书籍
盲盒穿梭于书架之间，在探索中收
获阅读乐趣。“阅读红色经典可以
给年轻人以精神力量，我觉得活动
非常好，除了红色经典，还有很多
其他书籍等待我们探索阅读。”市

民代秀芝说。学生郭柔捷对书籍
爱不释手，她说：“活动很热闹，有
很多小朋友和我一起读书，书的
种类也很多，我最喜欢冒险类图
书，我会坚持读书、读好书。”新学
期来临之际，开平购书中心还为
开平学子准备了教辅、工具书、文
体用品优惠活动。“作为全民阅读
的推动者，我们希望越来越多读
者持续阅读，实现终身阅读。”开
平购书中心阅读服务中心副经理
郭彤说道。

线下活动精彩纷呈，线上活动
同样丰富。读者可以在线上通过
参加“玩转南国”“绿书签行动”等
活动，以答题、游戏等方式参与互
动，领取南国书香节购书优惠券。

近年来，开平市高度重视全民
阅读工作，不断完善文化基础设施
建设，挂牌成立11家“无负今日书
房”，还有农家书屋、大型书店等，
拓展阅读阵地，扩大服务范围，推
动阅读空间实现新型化、时尚化、
多元化。2024年，开平市为全市
农家书屋更新出版物1200多种共
5600多册，涵盖政治经济、农业科
技等多个方面，为乡村振兴提供强
大精神力量。

在开平市塘口镇的田间地
头，常常能见到一个皮肤黝黑、
步履轻快的身影。他或是在稻
田里查看稻穗饱满度，或是拿着
图纸与伙伴规划农文旅基地，或
是与村民围坐在一起聊农事
——他就是塘口镇第十八届人
大代表、“90后新农人”吴伟光。

从放弃大城市的工作，到扎
根乡土当村干部，再到投身企业
探索农文旅融合新赛道，这位年
轻人在乡村振兴的画卷上写下
新时代青年的奋斗故事。

文/图 江门日报记者 张华炽
通讯员 黄双美

敢闯敢试
做助力振兴的“新农人”

“起初我也和镇里大多青年一样，在
外求学、谋生，迷茫过、失望过，但总觉得
在家乡能闯出新路。”2018年，吴伟光辞
去大城市的工作，回到塘口镇魁草村担任
村干部，这一干就是6年。任职期间，他
走遍村里每一寸土地，心里憋着一股劲：

“乡村振兴，产业是根基，得让土地重新
‘活’起来。”

2023年底，仍在村干部岗位上的吴
伟光，承包了魁草村20公顷（300亩）撂荒
地，决定从水稻种植起步，提升土地价
值。没有经验，他就从零学起，从选种、育
苗、插秧到田间管理，每一项工作都亲力
亲为；为了让稻谷有好销路，他建设米站

负责加工，形成“种植+加工”的初步产业
链条。

2024年6月，吴伟光离开村干部岗位
后，加入开平市塘口优创旅游有限公司，
在企业农业板块迅速开辟新路径——与
塘口镇潭溪村合作，利用当地闲置农田资
源种植玉米。为了拓宽销售渠道，他在微
信朋友圈当起推销员，用实拍视频讲解鲜
食玉米的特点，并创新将玉米地变身为自
然教育课堂。2025年3月，数百名幼儿园
小朋友到玉米地里体验采摘玉米、学习农
事知识，这一研学活动成为当地的“网红
打卡”项目。之后，吴伟光又忙着筹备塘

口镇北义村大庇萝卜种植项目。“萝卜甜
口、不掉渣，适合重点推广，希望每个村都
能发展出属于自己的品牌产品。”他坚信，
只要踏踏实实干，乡村农业一样有奔头。

2025年8月，乘着“百千万工程”和农
文旅融合东风，吴伟光与合伙人将此前水
稻种植积累的经验转化为创业实践，成立
开平市悠米农业发展有限公司。这家坐
落于魁草村的初创企业，建立了从选种、
育苗、田间管理到采收的标准化生产体
系，更以水禾田生产基地为载体，设计沉
浸式农业研学课程，配套田园餐饮等衍生
服务，旨在打造区域性农旅标杆项目。

脚沾泥土
做群众的“代言人”

2021年 9月，吴伟光当选为塘口镇
人大代表。“我当过村干部，也是‘新农
人’，更是为群众讲实话、办实事的人大
代表。”自当选以来，他的脚步更勤了：
依时出席人民代表大会，参加业务培训
和“三农”主题视察调研、选民接待走访
等活动，不断加深对农业农村政策的理
解；跟着农户查看灌溉情况，学习先进
种植技术，帮助农户解决种植难题；走
到村民身边倾听诉求，连集市里的小卖
部都成了他收集意见的“联络点”……

吴伟光的履职初心，就是把村民的殷
切期盼转化为高质量建议——“魁草村龙
和市场至四九圩路段没有路灯，晚上出行
不安全，人居环境需要整治”“多处农田水
利设施老化，不利于灌溉”“想参加新型职
业农民培训班”……这些在别人眼里的

“琐碎事”，在吴伟光心里都是“要紧事”。
3年多来，他围绕“三农”问题和乡村振兴
提出10多件建议，涵盖农田水利设施建
设、农村道路修建、路灯安装、人居环境整
治、农文旅发展等多个领域，并陆续被纳
入镇民生实事办理日程。相关部门积极
回应落实，农田灌溉问题得到缓解，龙和
市场至四九圩的路灯亮了起来……

“乡村振兴不是一句口号，需要我们
俯下身子，把根扎在泥土里，把心放在群
众中。”吴伟光的故事是新时代青年扎根
乡土的生动注脚，也是乡村振兴大潮中
万千返乡青年拼搏奋进的真实写照。如
今，他仍在塘口的田野里忙碌着，用创新
激活土地，用真心服务群众，在乡村振兴
的赛道上跑出“新农人”的加速度。

劳模和工匠人才创新工作室赋能企业高质量发展

让“酱心”焕发出新味道

走进位于苍城镇的广东粤
师傅调味食品有限公司（以下简
称“粤师傅公司”），一边是传承
百年工艺的广式原油面豉酱小
缸酿晒，一边是自动化生产线有
序运转。该公司总经理陈杰和
同事仔细比对新研发产品的各
项指标。

2023年，陈杰领衔成立“粤
师傅广式调味酱制作技艺大师
工作室”，制定有关带徒传技、技
能攻关、技能传承、技能评价、技
能推广等方面的管理及奖惩考
核制度。2024年，工作室被确
认为开平市劳模和工匠人才创
新工作室，成为推动企业提质增
效、转型升级的技术中枢和人才
聚集地。

科技赋能
持续推动工艺优化

“调味品的根本在风味，核心在工
艺，突破在创新。”作为企业研发的组织
者和参与者，陈杰深信，一瓶好酱料需
要优质的原料作为基础，更需要深厚的
技术积淀作为支撑。近年来，工作室围
绕市场需求变化，逐步建立较为完善的
产品研发管理体系，积极探索传统技艺
与现代科技的融合。

面对消费者对健康、便捷、复合型
调味品需求的不断增长，工作室从产品
立项开始就紧盯市场，推动酱料新品从
通用型向定制化、复合化转变。例如，
为满足连锁餐饮企业对“一酱成菜型”
酱料的需求，工作室研发出铁锅焖面酱
等复合调味酱，成为企业开拓预制菜和

连锁餐饮定制调味料的重点产品
之一。

在项目管理上，工作室实
行分工协作、定期评估机制。
每款新产品从立项、试样到量
产，均设置进度跟踪与问题
反馈环节。每周一次的技术
分析会，是工作室解决技术
瓶颈、资源分配和工艺调整
的“调度中心”。通过制定系
统化的产品研发流程，企业大
幅缩短新品从开发到上市的周

期，确保产品品质与技术输出的
稳定性。
此外，工作室持续推动现有产品

的工艺优化。例如，针对蒜蓉辣椒酱因
季节性原料波动引起的变色问题，通过
调整原料处理方式与加热工序，有效延
长产品货架期，提升口感稳定性。这一
成果已在企业多个主打品类中推广应
用，直接带动销量增长。

“技术的落点最终要服务市场。”陈
杰说。未来，工作室将继续围绕广式调
味酱料的风味延展、工艺改良和新配方
研发等方面持续推进项目，推动企业产
品从“传统口味”向“多元应用场景”拓
展，以更好契合不断变化的消费需求。

传承发展
保留传统基础上满足新期待

粤师傅公司的核心产品柱侯酱、海
鲜酱、排骨酱等，均以天然晒制面豉为
原酱，辅以现代调味理念进行复配调
味，在保留传统风味的基础上满足现代
消费者对“鲜”“香”“健康”的新期待。

“我们以传统古法酿造为根基，同
时利用现代配方工艺优化产品。”陈杰
表示，将现代科技融入传统工艺，不仅
能保持产品的独特风味，更能实现生产
的标准化、规模化。

为了更系统地梳理和传承酱料制
作经验，工作室建立了覆盖传技带徒、
成果评价、项目考核、奖励激励等在内
的一套管理制度，并为后续技术标准化
和知识沉淀打下基础。“传统工艺要走
得远，必须融入现代标准。”在陈杰看
来，将经验转化为数据，将手工艺转化
为流程，是企业可持续发展的必经之
路。在工作室的推动下，企业陆续完成
了多款传统酱料的工艺参数固化、品控
流程设计及产品标准制定，有效提高了
产品一致性和量产能力，为企业“走出
去”打下坚实基础。

目前，粤师傅公司已形成八大系列
调味产品，涵盖调味酱料、调味汁、酱
油、蚝油、调味油、鸡精鸡粉、调味粉和
食醋等，产品畅销全国，并远销欧美、非
洲、东南亚等20多个国家和地区。

匠心引领
以劳模精神

激发员工内生动力

除了技术攻关、产品创新，工作室
更致力于打造“人人讲品质、人人讲责
任、人人讲创新”的企业文化。作为企
业劳模精神的重要传承载体，工作室充
分发挥陈杰“劳模引路人”作用，引导企
业从组织机制上激发员工内生动力。

为推动技术传承常态化，工作室建

立“传帮带”制度，由经验丰富的研发骨
干对接年轻技术人员，采取“项目协同+
日常指导”双线结合的方式，在实际操
作中进行技艺传授与经验讲解。“手把
手带、面对面教”的做法，使得不少年轻
技术人员迅速适应岗位、掌握工艺，形
成以师徒协作推动创新的良性机制。
陈杰表示：“技术是实践出来的，带徒不
仅要讲原理，更要有操作技能示范，才
能带得出成果。”

为激励更多员工参与技术改进和
新品研发，工作室建立项目成果激励机
制，对完成研发的项目组成人员按照新
产品市场表现给予奖金激励。同时，企
业将技术成果、项目参与情况作为员工
年度评优评先及岗位晋升依据，打破

“唯年限、唯资历”的传统晋升路径。
在人才成长方面，粤师傅公司设立

职称申报专项支持机制，为有意愿的工
程技术人员提供申报辅导和流程协
助。近年来，已有多位工作室成员完成
工程师职称评定，实现“在企业成长、靠
能力进阶”的良性发展。

“我们强调责任在岗位，价值在一
线。”陈杰说。他坚持定期与研发团队面
对面沟通，不仅了解项目进展，更倾听一
线人员的建议与思考。他认为，一个有
凝聚力的研发团队，必须建立在相互尊
重、持续协作与共同成长的基础上。

望着翻滚的酱香气浪，陈杰说：“一
缸好酱，是时间、经验和心血酿成的。”
这个由劳模工匠引领的创新团队，正以
科技为笔、匠心为墨，在推动传统调味
品产业高质量发展的征程上，书写属于
新时代产业工人的奋进篇章。

弘扬劳模精神弘扬劳模精神
争做时代先锋争做时代先锋

文/图 刘嘉猷 叶绮萍 郑春梅

南国书香节开平分会场活动举行

营造爱读书、读好书、
善读书氛围

江门日报讯（文/图 记者/
李淑珩）“我今天分享的是
中国古代建筑。中国古
建筑是中华文明的载
体，我希望通过古建
筑让更多人了解中
华传统文化……”
8 月 17 日，2025
年南国书香节开
平分会场系列活
动·名家活动——

“发现中国古建筑
独特之美”“杨爸图
说”《有趣的中国古
建筑》分享会在开平
市图书馆举行，知名自
媒体“杨爸图说”主理人杨
大炜以图为媒，为大家揭秘千
年建筑智慧，激发市民阅读热情，
助力营造全民阅读氛围。

据悉，杨大炜凭借“边画边
讲”的独特风格在网络广受欢迎，
自2020年起致力于将深奥的古建
筑知识转化为通俗易懂的短视
频，其著作《有趣的中国古建筑》
荣获第二十届文津图书奖，书中
近500幅手绘插画与活泼文字巧
妙结合，成为众多家庭的“古建筑
启蒙指南”。

分享会上，杨大炜借助生动视
频与趣味图案，现场解析中国古建
筑的屋顶类型、拆解飞檐翘角的力
学原理、解读屋脊走兽的文化象征
意义，生动形象的“图说”吸引了在
场读者们的目光，引领大家感受中

国古建筑的独特魅力。活动还设
置建筑知识抢答、故宫走兽描红等
趣味互动环节，有效提升读者的参
与度与体验感。

“分享会特别精彩，我们之前
在广州游玩时参观了不少古建筑，
当时只是图个热闹，并没有看懂。
听了杨老师的分享，感觉豁然开
朗。”市民邝女士说。

此次活动通过邀请知名作家
与读者“零距离”互动，以直观生动
的“图说”形式，增进读者对中国古
建筑文化的了解与兴趣，增强大家
的文化自信，激发大家的爱国情
怀，助推开平全民阅读深入开展，
提升市民文化素养。

“图说”古建筑
感受千年智慧

江门日报讯 （记者/李淑珩
通讯员/周秀贤）为提升基层公共
文化服务水平，传承和发扬中华传
统文化，江门市粤剧传习所联合开
平市文化馆开展2025年文化惠民
送戏下乡活动，近日，活动来到龙
胜镇进行专场演出，推动公共文化
资源向基层延伸。

活动先后在龙胜圩社区、桥新
村、齐洞村、大雄村和白村村开展，
村民们早早来到演出场地，占据最
佳观赏位置等候好戏开场。随着
《花田错会》《柳毅传书·花好月圆》

《帝女花·香夭》《梦断香销四十年·
鸾凤分飞》等曲目奏响，粤剧演员
身着华丽戏服登场，婉转悠扬的唱
腔将剧情和人物情感展现得淋漓
尽致，让村民们过足“戏瘾”。大家
跟着演员的唱腔节奏轻轻哼唱，沉
浸在传统文化的魅力之中。

此次活动为村民们带来了欢
乐，拉近了传统戏曲文化与群众的
距离。下一步，开平市将继续开展
更多形式多样的文化活动，满足基
层群众日益增长的精神文化需求，
为乡村振兴注入强大的精神动力。

文化惠民送戏下乡活动走进龙胜镇

村民“家门口”
过足“戏瘾”

吴伟光的故事是新时代青年扎根乡土的生动注脚吴伟光的故事是新时代青年扎根乡土的生动注脚，，也也
是乡村振兴大潮中万千返乡青年拼搏奋进的真实写照是乡村振兴大潮中万千返乡青年拼搏奋进的真实写照。。

粤师傅公司将现代科技融入传统工艺粤师傅公司将现代科技融入传统工艺，，不仅能保持产品的独特风味不仅能保持产品的独特风味，，更能实现生产的标准化更能实现生产的标准化、、规模化规模化。。

陈杰陈杰（（右二右二））和同事和同事
仔细比对新研发产品的仔细比对新研发产品的
各项指标各项指标。。

在开平购书中心，市民参与多项线下活动。

杨大炜借助生动视频与杨大炜借助生动视频与
趣味图案为大家趣味图案为大家解析中国古解析中国古
建筑的特点建筑的特点。。

★相关新闻


