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江门日报讯（记者/简家琳） 11月24
日，“乐游惠购 缤纷侨乡”——新宝堂·
2025粤港澳大湾区百家旅行社新会柑采
摘季活动文旅推介会举行。粤港澳大湾区
百家旅行社代表、行业协会负责人及媒体
嘉宾齐聚一堂，共同见证新会文旅与陈皮
产业的精彩融合。

据了解，本次活动旨在深化粤港澳大

湾区文旅合作，激活消费新动能，打造大湾
区“微度假”旅游目的地，为“百千万工程”
注入强劲活力。新会陈皮作为岭南文化瑰
宝与国家地理标志产品，药食同源、誉满中
外。当下正值新会柑黄金丰收季，新会以

“文化+生态+产业”深度融合之姿，打造大
湾区文旅消费标杆目的地。

当天，新会区“乐游惠购 缤纷侨乡”消

费季活动正式启动。活动将持续至明年3
月，立足新会侨乡、工业、文旅禀赋，紧扣

“商旅文体健”融合主线，赋能“江门三点三
精彩之旅”城市品牌升级。活动现场还举
行了文旅产业合作签约仪式。江门市新会
区新宝堂陈皮有限公司与来自广州、深圳、
珠海、佛山、东莞等城市的旅行社签订合作
框架协议，携手打造“一程多站”精品旅游

线路，构建资源共享、市场共拓的新格局。
当天下午，粤港澳大湾区百家旅行社

代表还前往新宝堂新会柑双水种植基地，
参与趣味盎然的摘柑体验活动，实地感受

“陈皮之都”的独特魅力。此次推介会的成
功举办，为新会文旅产业发展按下“加速
键”，将吸引更多游客走进新会、读懂新会，
共享大湾区康养文旅发展的机遇与红利。

江门日报讯（记者/黄胜）
近日，新会区为2023至2025年
度的73名选调生举行了一场基
层锻炼期满总结会，以“共学精
神、共话成长、共绘蓝图”为主
线，激励年轻一代在新征程上蓄
力再出发。

会上，新会区委党校常务副
校长李红卫围绕“一幅蓝图、一
个主题、一个保障”，系统阐释了
党的二十届四中全会精神的核
心要义，重点解读了“十五五”时
期的关键任务与高质量发展目
标，引导选调生深化对全面建设
社会主义现代化国家战略布局
的理解。

在交流环节，选调生以“分组
讨论+代表发言”的形式，围绕

“如何将党的二十届四中全会精
神转化为驻村工作实效”展开热

烈研讨。优秀选调生代表分享
了两年基层锻炼的心路历程与
能力成长，展现了年轻干部在实
践中锤炼本领、服务群众的扎实
足迹。

会议指出，选调生要筑牢信
仰根基，在服务大局中彰显新担
当，持续深化党的创新理论学
习；要永葆进取之心，在提升本
领上实现新突破，主动到改革发
展主战场、维护稳定第一线、服
务群众最前沿去经风雨、见世
面、壮筋骨。会议鼓励选调生将
在基层锻炼出的闯劲、韧劲和拼
劲带入新的工作岗位，切实转化
为推动政策落地、优化服务效
能、破解发展难题的具体行动，
为新会高质量发展贡献更多智
慧和力量。

江门日报讯（文/图 记者/简家
琳 通讯员/大鳌宣）昨日，记者从大
鳌镇获悉，该镇的南美白对虾养殖户
已基本完成越冬保温棚的搭建工作，
以应对即将到来的低温寒冷天气。

搭虾棚是大鳌镇水产养殖业延
续20余年的传统越冬“法宝”。南美
白对虾对温度极为敏感，当水温低
于18℃时，会停止生长甚至面临死
亡风险。而保温棚能有效锁住热
量，配合调控设备可维持棚内适宜
生长的水温环境，保障对虾冬季正
常摄食生长，让养殖户在春节前后
的市场旺季抢占先机，显著提升养
殖效益。

“全镇养殖户都踩着11月的节点
统一行动，我的虾塘已经都搭好棚
了。”一位有着十多年养殖经验的农
户告诉记者，今年搭建工作顺利，标
准化的设施让后续管护更省心，为越
冬养殖打下了扎实基础。

作为“广东省特色水产养殖示范
镇”，大鳌镇以南美白对虾、罗氏虾
养殖为核心产业，越冬虾养殖模式
日渐成熟。“养殖越冬虾好处多多，
既能延长养殖周期、增加农户收入，
又能均衡水产品上市时间、丰富市
场供应，还能带动棚体搭建、饲料供
应等相关产业发展。”大鳌镇农办工
作人员说。

据悉，今年大鳌镇搭建虾棚面积
已达800公顷，约占全镇养殖水面的
六成以上。目前，各养殖户已陆续转
入越冬期精细化管护阶段，通过加强
水温实时监测、科学调整投喂方案、
强化病害防控等措施，全方位保障对
虾安全越冬，静待春节前后销售旺季
的到来。

大鳌越冬虾棚搭建基本完成大鳌越冬虾棚搭建基本完成

为虾塘穿上为虾塘穿上““冬装冬装””

江门日报讯 （记者/黄胜） 11 月 25
日，新会区深企产业投资联合会第一届第
一次全体会员大会召开。会上，新会区深
企产业投资联合会正式揭牌成立，搭建起
新会与深圳企业深度协作的坚实桥梁，助
力新会全面融入粤港澳大湾区建设浪潮，
为深江经济合作迈向更高质量发展注入新
动能。新会区委书记陈钊，区委副书记、区
长刘兵，区领导郑立森、刘洪斌、周纲出席
会议。

会议审议并表决通过《江门市新会区
深企产业投资联合会章程》，选举产生新会
区深企产业投资联合会第一届领导班子，

戴志前当选会长。戴志前表示，新会区深
企产业投资联合会的诞生，是顺应粤港澳
大湾区深度融合发展趋势、响应深江合作
战略的必然选择，联合会将紧紧围绕“服务
深圳企业在新会区的投资与发展”这一核
心宗旨，以“促进产业对接、资源共享、合作
共赢”为目标，努力打造成为深企在新会的

“娘家”、政企沟通的“桥梁”、产业协同的
“平台”。

受陈钊委托，刘兵代表区委、区政府向
新会区深企产业投资联合会的成立表示祝
贺。他表示，希望联合会做新会高质量发
展的标杆、服务会员企业的贴心人、招商引

资的“红娘”，借深中通道通车的时代东风，
共筑珠江口西岸投资新高地。新会区委、
区政府将大力支持联合会发展，不断优化
营商环境，让每一位选择新会、扎根新会的
深圳企业家安心创业、放心发展、舒心生
活，在这片热土上实现梦想。

据悉，新会区深企产业投资联合会首
批会员企业有50家，涵盖高端装备制造、
新一代信息技术、新能源、新材料、现代服
务业等多个关键领域。未来，联合会将充
分发挥纽带作用，搭建常态化、机制化交流
合作平台。通过定期组织项目洽谈、供需
对接、行业沙龙、跨区域考察、专业培训、季

度座谈、年度论坛等多元活动，推动会员企
业在技术、资金、人才、市场等领域深度合
作与能力提升。同时，依托新会扎实的产
业基础与深圳领先的创新优势，加速“深圳
总部+新会基地”“深圳研发+新会生产”模
式落地，助力产业链上下游协同发展，增强
企业核心竞争力；主动对接政府相关部门，
及时收集、解读产业政策与法规动态，为企
业提供精准政策咨询与申报指导；组织会
员参与国内外经贸交流，对接大湾区创新
资源与产业优势，实现“走出去”与“引进
来”双向发力，为会员企业拓展更广阔的发
展空间。

新会区深企产业投资联合会成立

当好“娘家人”搭好共赢桥

搭虾棚是大鳌镇水产养殖业延续20余年的传统越冬“法宝”。

江门日报讯（文/图 记者/简家琳） 11
月24日，在新宝堂新会柑双水种植基地，空
气中弥漫着清甜的柑香，来自粤港澳大湾区
百家旅行社的代表们头戴草帽、手提红色小
桶，穿梭于果林间，亲手采摘新会柑，感受

“中国陈皮之乡”的丰收喜悦。
柑园中，欢声笑语此起彼伏。在工作人

员的指导下，旅行社代表们一边体验采摘新
会柑的乐趣，一边用手机记录柑园风光，为
接下来的线路推介工作积累素材。

“果肉酸甜多汁，果皮香气浓郁，果然名
不虚传！”珠海市旅行社行业协会会长、珠海
四季国际旅行社董事长李强对新会柑满是
赞许。他表示，下周末起，珠海各个旅行社
每周都安排了新会柑农业研学体验活动，

“吃、住、行”于一体的旅游模式吸引众多游

客参加。此外，相关机构将与新会陈皮企业
展开合作，助力新会特色产品走向更广阔市
场。

“将新会柑采摘融入秋冬季旅游线路，
已是公司的常态化做法。”广东骄阳国际旅
行社代表禤春定说。这已经是她今年第二
次到访新会柑园。

“我们协会已与多家旅行社联合推出
‘新会柑采摘季’主题线路，并积极开展市场
推广。目前已成功吸引来自深圳、广州、佛
山、东莞等多个城市的旅行团参与。”新会区
旅游协会会长、春秋国际旅行社董事长黎兆
焜表示，新会文旅精彩纷呈，推“陈”出“新”，
希望与新会陈皮企业开展季节性合作，让更
多游客了解新会的旅游资源和农业特色产
品。

江门日报讯 （记者/黄胜
通讯员/余红明） 11 月 22 日，

“逐梦湾区 圆梦新会”2025年
新会区重点企业招才引智系列
活动先后走进广州应用科技学
院、东莞理工学院。中创新航科
技（江门）有限公司、维达纸业
（中国）有限公司等18家新会区
重点企业组成“求才团”，携52
个精准对接区域产业发展需求
的优质岗位，与两地高校学子进
行深度交流对接。

据悉，本次活动聚焦新会区
新材料、智能制造等主导产业及
战略性新兴产业发展方向，旨在
为区域经济高质量发展构筑坚
实人才支撑。招聘现场，学子们
踊跃投递简历，就岗位详情、职
业发展通道、企业文化等关切问
题与企业代表深入沟通。各企
业求贤若渴，积极展示自身优势
与发展前景。据统计，本次活动
共接收简历111份，初步达成就
业意向29人，实现了人才供需

精准对接。
活动期间，新会区人力资源

和社会保障局举办政校企三方
座谈会，共商协同育人、合作发
展大计。座谈会上，新会区系统
介绍了区域产业转型升级与新
兴产业集群培育的战略布局，并
详细解读新会引才优惠政策。
校方代表分享学科专业特色、人
才培养模式及毕业生情况，表达
了深化产教融合的强烈意愿。
与会企业立足发展实际，清晰提
出了对专业人才的迫切需求，期
望通过更紧密的协作破解人才
引进难题。

“我们将持续搭建对接平
台，通过常态化组织企业进校
园、不断拓展合作维度，畅通人
才引进渠道，优化区域人才生
态，为各类人才施展才华提供广
阔舞台，为新会区经济社会高质
量发展注入持续而强劲的人才
动能。”新会区人力资源和社会
保障局副局长何赟表示。

江门日报讯 （记者/简家
琳）近日，2025年广东省龙狮
锦标赛圆满结束，新会区参赛的
两支队伍获得一冠一亚的佳绩，
充分展现了新会龙狮文化的深
厚底蕴。

在本次比赛的青年组南狮
传统自选套路（枱櫈青）项目中，
18支队伍齐聚赛场各展绝活。
新会蔡李佛始祖拳会青年南狮
队在教练的专业指导下，以“偏
向虎山行”为表演主题，将蔡李
佛武术的刚劲与南狮的灵动巧
妙融合，狮头与狮尾配合默契，
精准完成高难度腾跃、平衡动
作，鼓乐团队节奏铿锵、旋律激
昂。整套动作形神兼备、一气呵
成，既彰显传统南狮的“醒、动、
灵”，又传递出蔡李佛文化的独
特韵味，赢得全场裁判一致认
可，成功夺得该项目冠军。

“获得第一名的好成绩，队

员们都很兴奋。”新会蔡李佛始
祖拳会教练陈建新告诉记者，

“此次参加比赛的队员都是高中
生，这是他们首次参加青年组的
赛事。为了这次比赛，队员们提
前2个月开始备战，每天利用放
学后的时间坚持训练，十分刻
苦。”

在少年甲组南狮传统自选
套路（枱櫈青）项目中，新会龙狮
运动协会（新会文华广场醒狮
队）的队员们稳定发挥，动作舒
展流畅，充分展现出少年雄狮的
朝气与实力，获得该项目亚军。

此次新会队伍在省级赛事
中获得佳绩，是新会推动龙狮文
化与非遗技艺传承创新的生动
实践。下一步，新会区将继续聚
焦传统文化传承发展，助力龙狮
运动在年轻一代中焕发青春活
力，让传统文脉在新时代持续绽
放光彩。

江门日报讯 （记者/简家
琳 通讯员/新文宣） 为更好传
承和弘扬小冈香制作技艺，11月
18日，第十届小冈香制作技艺擂
台赛在小冈香业城顺利举行，40
名选手同台竞技，用一双双巧手
演绎“香的诞生”。

据了解，本次赛事分少年
组、成人组进行，10人一组，限时
10分钟进行制香。少年组的选
手年纪不大，动作却毫不含糊：
取香泥、揉匀成团、拉成细条、贴
合香骨，每一步都十分认真。成
人组的选手更显从容，指尖翻
飞，动作行云流水，压板起落间，

制作出的香品不仅数量可观，均
匀度、紧实度也堪称上乘。

据悉，小冈香已有约700年
历史，形成了精湛的制香技艺，且
品种齐全，包括沉香、檀香、塔香、
线香、盘香、熏香、无烟香、异形
香、工艺香等。2013年，小冈香
制作技艺入选广东省第五批省
级非物质文化遗产名录。作为
中国首个香业产业基地，2023
年，新会区双水镇的小冈香产业
实现总产值逾33亿元，200多种
产品远销全球140多个国家和
地区。

粤港澳大湾区百家旅行社共赴新会

以柑为媒拓市场 文旅签约启新程

相关新闻

旅行社代表采摘新会柑

实地探风味 谋划新线路

旅行社代表头戴草帽、手提小桶，采摘新会柑，为接下来的旅游线路推广积累素材。

新会为选调生举办总结会

扎根沃土砺初心
接续奋斗绘新篇

新会重点企业赴外招聘

人才供需精准对接

新会龙狮队伍
在省赛获奖

40名选手同台竞技

演绎“香的诞生”


