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从山间藏韵
到杯中传香

——江门将一颗咖啡豆链动30多亿元

我是一颗咖啡豆，从开平天露山脉的云雾间破土而出，带着侨乡大地的温润与灵气，开

启了一段跨越全产业链的成长旅程。在这片曾被普遍认为“不适宜种植咖啡”的土地上，我

在林间雨露滋养与农户匠心培育下，完成了从一颗珍贵种子到饱满果实的蜕变，打破了地域

认知局限。

我的旅程，串联起江门咖啡产业的每一个关键节点，见证着这座侨城以咖啡为媒，深耕全产

业链、打造特色产业集群的坚定步伐。从种植端，森澜咖啡庄园5年深耕实现从试种到量产的突

破，台山等地多点探索形成联动效应，政府扶持与农户坚守让本土咖啡种植焕发生机；到烘焙端，

作为粤港澳大湾区重要加工出口基地，江门年烘焙咖啡产量超1万吨、占全国10%，出口量占全国

20%，香记、潮熹等企业以匠心焙香，赋予我独特灵魂；再到中游装备端，以美兹为代表的本土企业

凭借技术创新崛起，让“江门制造”远销全球400多个终端客户；最后到终端销售端，数千家特色咖啡

店遍布城乡，每万人拥有量跻身全国前五，自然风、非遗风、潮流风的差异化经营，让咖啡与侨乡文化

深度交融。

如今，江门咖啡及相关产业年产值已达30多亿元，咖啡节、咖啡技能大赛等活动轮番上演，让世界

咖啡汇聚侨都，也让本土咖啡香飘远方。我的每一次成长，都映照出江门开放包容、务实创新的城市底

色，更承载着这座城市打破局限、深耕特色产业，以“一颗咖啡豆”撬动全产业链高质量发展的美好愿

景。

文/图 江门日报记者 傅雅蓉 陈倩婷

天露山脉云雾缭绕，雨后的咖啡园生
机盎然：细碎的白斑花朵缀满枝头，淡淡
清香漫溢林间，部分枝条已挂起青涩果
实。再过半年，森澜咖啡庄园的瑰夏咖啡
树将迎来丰收——这正是江门咖啡豆种
植从“不可能”到“可量产”的生动缩影。
近年来，江门全力布局咖啡产业，作为产
业链源头的咖啡豆种植，正打破地域认知
局限，以本土企业为引领，从试种摸索走
向规模化发展。

在开平天露山脉脚下的森澜咖啡庄
园，经过多年精耕细作，让巴拿马瑰夏、
SL28、SL25等优质咖啡品种在此落地生
根。“以前大家都觉得江门种不了咖啡，我
们也是抱着试一试的心态，圆彭爷爷的一
个咖啡梦。”庄园主理人周子竣介绍，庄主
一家三代深耕种植，从爷爷辈带回10克咖
啡种子当观赏树，到父辈种树种茶积累技
术，再到2019年，他们远赴云南学习，引
种优质咖啡苗，2020年正式开启江门本土
咖啡种植的探索。

咖啡种植对环境与技术要求极高，瑰

夏品种尤为“娇气”，需弱酸性土壤、充足
水汽、适宜海拔和昼夜温差，更离不开科
学培育技术。“我们能种成，多亏了种茶的
技术底子。”周子竣说，云南不少咖农从茶
农转型而来，种植技术互通，这给了他们
信心。庄园依托天露山脉地理优势，毗邻
大沙河水库水汽充足、昼夜温差明显，再
结合种茶积累的病虫害防治、土壤养护经
验，慢慢摸索出本土种植模式。林间种植
的黄花风铃木、泰国樱花等共生树，既不
与咖啡树争夺养分，又能遮挡强光，营造
出咖啡树所需的“撒光环境”。

从 2020 年种下第一株咖啡苗，到
2024 年 10 月收获第一批咖啡豆，再到
2025年10月实现丰产，森澜咖啡庄园完
成从“试种”到“量产”的跨越。如今，庄园
种植咖啡树达2万株，覆盖约300亩土地，
培育了瑰夏、SL28、SL25等6个适宜本土
种植的优质品种。

森澜咖啡庄园的突破，为江门咖啡豆种
植注入了“强心剂”。目前，江门咖啡种植已
呈现“多点探索、逐步扩容”态势。除森澜咖

啡庄园外，台山也有相关尝试——
祖籍台山的香港人陈健科，带着300
颗埃塞俄比亚咖啡种子成功培育咖
啡树苗2万株。此前江门农科所曾尝
试种植咖啡树但未形成规模，森澜咖啡
庄园的成功，为本土咖啡种植提供了可
复制、可推广的经验。

政府扶持也为产业发展注入强劲
动力。当前，江门大力推广林下种植模
式，为咖啡种植提供适宜用地条件。“我
们希望更多人参与进来，让江门打出自
己的咖啡品牌。”周子竣表示，他们正完
善“从种子到杯子”的产业闭环，通过咖
啡树认养、农文旅融合等方式，让更多人
了解江门咖啡。

从娇嫩咖啡苗到饱满果实，江门咖啡
豆种植的每一步，都承载着突破地域局
限、打造本土特色产业的期待。如今，随
着种植技术成熟、规模逐步扩大，江门正
打破“咖啡种植非本土”的认知，让本土咖
啡豆成为产业链的“源头活水”，让“江门
咖啡”的香气飘得更远。

在咖啡产业链中，烘焙是赋予咖啡灵
魂的核心环节。作为粤港澳大湾区重要
的咖啡加工生产基地和出口基地，江门咖
啡烘焙产业凭借深厚积淀、成熟技术体系
与完善配套，已形成规模化、高品质发展
格局，年烘焙咖啡产量超1万吨，约占全国
10%，出口量占全国20%。

21世纪初，港澳地区生产成本攀升，咖
啡企业亟需向内地转移以拓展发展空间。
江门凭借地缘相近、人缘相亲的优势，率先
吸引香记咖啡、捷荣咖啡、华盛咖啡等一批
港澳企业落户，成为国内早期重要的咖啡
生产基地。来自全球的咖啡生豆在此进
口，经烘焙加工制成商品豆，供应至全国各
地的大型餐厅、连锁酒店、机场等。

作为江门咖啡烘焙产业的标杆企业，
香记咖啡的发展轨迹正是产业成长的生
动缩影。走进其江门生产基地，自动化生
产线高速运转，生豆经筛选、脱皮、烘干、

烘焙、封装等工序，蜕变为颗颗香浓的咖
啡豆。这家最早设立于新加坡的企业，
2001年在香港成立总公司，2002年扎根
江门，以此作为面向全国的大型生产烘焙
包装基地及物流中心，如今在广州、深圳、
北京等地设有分公司，业务遍布全国并拓
展至海外。

“咖啡豆烘焙的关键，能最大程度呈
现豆子原有的风味。”香记咖啡负责人陆
志荣表示，咖啡烘焙讲究“人机合一”，需
让热能充分渗透豆芯，既能去除生豆青
涩，又能完整释放本真风味。为此，企业
组建专业团队，从原料筛选到烘焙加工，
每一道工序都建立严格标准化流程。

“在江门，基本能找到不同地区的各
类咖啡豆。”江门市潮熹食品有限公司（以
下简称“潮熹食品”）负责人蒋雄辉介绍，
潮熹食品围绕咖啡全链条布局，在全球筛
选引进各类咖啡豆开展贸易业务，同时深

耕烘焙制作，为咖啡店提供咖啡、茶饮、
奶、糖等全套原材料供应服务。目前，企
业拥有单品咖啡生豆200多款，覆盖巴
西、印尼、埃塞俄比亚、我国云南等全球
主要产区，全方位满足不同客户个性
化需求。

从最初的产业迁徙落地，到如今
的集群蓬勃发展，江门咖啡烘焙产业
已褪去青涩，形成技术成熟、品类齐
全、质量稳定的制造体系。面对未
来，本土烘焙企业正以开放姿态探
索新可能，抢抓即时消费风口：香
记咖啡新增挂耳咖啡、胶囊咖啡
等产品线，探索“咖啡+”多元场
景；潮熹食品推出“搬豆人”自
有品牌，研发茶咖创新饮品，
让产品直达终端消费者，满
足居家、办公等场景的咖
啡消费需求。

在江门咖啡产业链中游，咖啡机等设
备生产企业正成为支撑产业高质量发展
的“硬核引擎”。目前，江门从事咖啡机及
相关设备生产的厂商有十几家，涵盖家
用、商用等类型，产品包括咖啡机、烘焙机
等，形成一定产业基础。依托咖啡产业发
展东风，以江门市美兹智能科技有限公司
（以下简称“美兹”）为代表的本土企业，凭
借技术创新与市场布局快速崛起，带动全
市咖啡设备产业形成集群效应，为“一粒
咖啡豆的江门旅程”筑牢装备根基，也为
全产业链发展注入强劲动力。

走进美兹展厅，墙上的“广东省专精
特新企业”等牌匾熠熠生辉，全球客户分
布展示图清晰标注其产品远销欧洲、美
洲、东南亚等各市场，一旁的新生产基地
规划图勾勒出发展新蓝图。作为江门咖
啡设备企业的佼佼者，美兹的发展轨迹正
是该产业崛起的生动缩影。

“我们于2017年在江门落地，最初主
营面包机，2021年借着江门推广咖啡产业
的契机切入咖啡机赛道。”美兹总经理郑

志敏介绍，凭借研发优势，企业组建团队
深耕咖啡机研发，很快实现突破。不同于
传统塑胶外壳咖啡机，美兹主打全金属外
观设计，内衬采用塑料、外表包裹不锈钢，
既提升档次又能控制成本，一经推出便受
到市场青睐。

技术创新是企业突围的核心。美兹
将商用咖啡机的温度可调、时间可调等功
能融入家用机型。“我们经反复调试，打40
秒奶泡刚好能达到65摄氏度的适宜温度，
消费者下次使用无需凭手感，看时间就能
做出稳定口感的奶泡。”郑志敏举例说。
企业还引入商用机常用的PID变频控温技
术，将咖啡液出水温度恒定在92摄氏度的
最佳萃取温度，保障家用咖啡品质。

凭借精准的市场定位与技术创新，美
兹咖啡机销量逐年攀升：2022年13万台、
2023年30万台、2024年40万台、2025年
50万台，累计销量超百万台，去年仅咖啡
机产值就超过1.6亿元。产品覆盖全球
400多个终端客户，各大洲市场占比均在
20%左右，有效分散区域市场风险。

当前，江门咖
啡设备产业虽蓬勃
发展，但也面临同
质化竞争、创新不
足等挑战。“2023
年新增大量咖啡机
工厂，行业竞争日
趋激烈，单纯模仿
只会陷入价格战。”
郑志敏坦言，未来
产业发展核心在于
原创创新。为抢抓机
遇，美兹已启动新生
产基地建设，去年12
月动工，计划明年投
产，“我们希望借着江门
大力发展咖啡产业的东
风，加强与种植、烘焙等上下
游企业联动，针对陈皮咖啡等
本土特色需求研发定制化设
备，提升市场竞争力。”

依托深厚侨乡底蕴与成熟产业基础，
江门精品咖啡店数量位居全国前列，每万
人拥有量跻身全国前五。一批特色咖啡
店以差异化定位突围，将咖啡与自然、非
遗、潮流文化深度融合，让咖啡成为有温
度、有故事的文化载体。

不同于追求流量的网红店铺，藏身蓬
江区丰乐公园旁的“云渡咖啡”，更注重咖
啡品质与消费体验的仪式感。店内每期
更新二三十种来自全球各地的咖啡豆，坚
持自家烘焙，最大程度呈现咖啡豆的原生
风味。“现做的咖啡才有灵魂，希望大家坐
下来慢慢享受。”店主陈艳玲说，门店不设
外卖，专注堂食体验。去年，该店推出的

“牛顿的苹果”“半醒”等夏日特调，将冷萃
咖啡与鲜果汁、玫瑰、枸杞等天然食材碰
撞，让自然风味浸润味蕾，迅速成为爆款。

江门留存着众多历史悠久的老侨屋、
老建筑。近年来，不少咖啡店开进独具古
韵的老屋里，将咖啡与非物质文化遗产相
结合，赋予咖啡新的价值与内涵。

位于江门老城区的“黄家巷 9号咖
啡”，是道光二十三年紫坭乡民黄先生中
举后获赐的“镬耳屋”。店主基妈坚持“修
旧如旧”，保留老屋原貌：雕花木柜、竹椅

木桌、传统鱼灯相映成趣，每一处细节都
透着复古雅致的侨乡韵味。

每逢节假日，这里吸引众多游客慕名
而来。除咖啡外，门店的经营模式也颇具
特色——基妈联合非物质文化遗产艺人
开设葵扇、绒花体验课，不时举办音乐会
等文化活动。这些趣事被咖友分享至社
交平台上，既让非物质文化遗产在互动中
传承，也为小店吸引了不少客人。“咖啡店
不仅是卖咖啡的地方，更应成为有温度的
文化承载空间，让每个走进来的人都有归
属感。”基妈说。

紧扣地方产业特色，江门咖啡还解锁
了潮流融合新玩法。在蓬江区篁庄社区，

“MORKE摩可咖啡”以机车为主题，成为
年轻人打卡新宠，完美融合了江门“咖啡
之都”与“机车之城”两张城市名片。

店主徐翔来自湖南，热爱机车文
化。了解江门咖啡文化与摩托车产业底
蕴后，他投入超100万元打造“MORKE
摩可咖啡”。店内错落陈列着收藏款、经
典款机车，堪称小型“机车博物馆”。每
周五、周六的室内音乐会，以及与汽摩品
牌联合举行的车友会、试驾会，让这里成
为机车爱好者与咖啡爱好者的交流平

台。“每一家店都该有自
己的特色，这样才能百花
齐放。”徐翔说。

江门的咖啡店正以
多元融合姿
态，展现出
各自的个性
与温度。咖
啡在此不再
只是一杯饮品，
更是一种载体，承
载着店主的热爱与
坚持，也承载着这
座城市的文化特
质。侨都的开放包
容，让咖啡这一舶来品找到丰
富的表达方式，也让咖啡香气
飘向更远的地方。

江门咖啡豆种植的突破与生长

做精每一颗咖啡豆
焙香致远

作为中国著名侨乡，江门咖啡文化源远流长，喝咖
啡早已融入当地人的生活。需求催生市场，江门咖啡产

业从小到大，不断裂变，蓬勃发展，如今已形成涵盖种植、
制作、设备、消费终端的完整产业链，成为粤港澳大湾区重
要的咖啡加工生产和出口基地。

江门咖啡产业有基础，更有前景。近年来，在休闲消费
热潮的推动下，咖啡饮品日益受到消费者的青睐，我市乘势
而为，各方面高度重视、积极扶持咖啡产业发展，大力弘扬
咖啡文化。以2026第四届中国侨都（江门）咖啡节为例，这
场为期4天的咖啡文化盛宴，吸引客流量超过51万人次，售
出咖啡饮品超27万杯，咖啡已成为侨都闪亮的城市名片。

百尺竿头更进一步，江门“咖味”如何升级？
江门打造“咖啡之城”，需在有关部门支持下，各方创

新发展，积极作为，当务之急是补齐短板。江门咖啡产
业在设备、制作、销售方面均可圈可点，最需要提升的是
种植。云南咖啡历经130年发展，种植面积约150万亩，

年产咖啡豆约17万吨，2025年产业总产值达995亿元，形
成成熟产业生态。江门咖啡种植虽起步较晚，但已有突

破：开平森澜咖啡庄园
成功引种瑰夏品种，广
东江门国家农业科技
园区、新会区林业科学
研究所等也产生了相
关科研成果。

目前，广东咖啡豆
种植尚无“排头兵”，江
门若能借助政策扶
持 ，通 过“ 公 司 + 基
地+农户”模式扩大
种植规模，有望打造
区域特色产品，为产
业发展筑牢根基。

在消费市场，走
向全国乃至全球的知
名品牌对于地方特色
产业发展的带动作用

十分明显。在茶饮方面，江门走出了
一个喜茶，在咖啡方面，江门目前还

没有一个闻名全国的咖啡品牌。希望江门
有实力的咖啡馆立大志，在做好品质的基础
上，想办法吸引资本，以连锁或加盟等方式，
走出江门，布局全国，让江门咖啡香飘海内
外。如果能做到，不但品牌效应和经济效益

不可限量，对江门这座城市也是一个
很好的营销。

（吕胜根）

破土生香
我本是一颗不起眼的咖啡种子，谁也不

曾想到，这片曾被普遍认为“种不了咖啡”的侨
乡土地，我竟能扎下深根、抽芽开花、结出果实，
完成从“不可能”到“可量产”的蝶变，正式开启
从枝头青涩果实到杯中醇香佳味的成长之旅。

褪去枝头青涩，我来到江门的烘焙工坊，在高温淬炼与匠心把控中释放本
真香气——这是我从“果实”蜕变为“佳味”的关键一步，也是江门咖啡产业赋予
我的专属修行。

精良设备赋能产业发展
器物有温 告别天露山脉的林间与烘焙车间的暖意，我踏上

旅程的下一站——在江门本土咖啡设备厂里，被精准送
入研磨仓磨成细腻粉末，随后落入萃取舱，让深藏豆芯
的醇香彻底释放，化作浓郁的咖啡原液。

特色咖啡走进大街小巷
百种风味 历经种植坚守、精细加工与设备赋能，我带着骨子里的醇香，完成

从果实到佳味的蜕变。经精心封装、妥善运输，我走进江门大街小巷
的特色咖啡店，在一缕缕醇香中走完全产业链旅程，承载起侨乡的温
度与多元文化。

记者手记

向喜茶看齐
打造知名咖啡品牌

咖豆之旅

啡常江门

周子竣向记者周子竣向记者
介绍瑰夏咖啡苗介绍瑰夏咖啡苗。。

成熟的瑰夏成熟的瑰夏
咖啡豆咖啡豆。。

↑↑咖啡不只是一杯咖啡不只是一杯
饮品饮品，，更是一种载体更是一种载体。。


