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江门日报讯 （记者/张舜
同 通讯员/任晓婷）端午将至，
龙舟竞渡。为切实加强端午节
前后辖区龙舟队伍外出参赛的
安全管理工作，同时传承弘扬鹤
山传统龙舟民俗文化，日前，古
劳镇联合鹤山市文广旅体局、鹤
山市龙舟协会，在鹤山市统一战
线“同心圆”工作室召开端午龙
舟外出参赛工作会议。

会议透露，今年端午节期
间，星际、北角、双龙、弘农、三和
等古劳本土龙舟队伍，以及鹤山
兄弟龙舟队伍将分赴广州人和、
广州国际、中山石歧、棠下石头、
深圳、香港等地参加多项龙舟赛
事。会上，各龙舟队领队逐一汇
报了队伍外出参赛的行程安排、
人员构成及赛事对接等具体情
况。

会议指出，鹤山龙舟是侨乡
独具特色的非遗名片。近年来，
鹤山各龙舟队凭借过硬的竞技

实力，频频外出参赛、以龙会友，
有效打响了鹤山龙舟文旅品
牌。端午节期间外出参赛，既是
对队伍竞技水平的一次实战练
兵，更是对外展示鹤山民俗文化
的重要窗口。

会议强调，要依托外出参赛
的契机，持续深挖鹤山“三夹腾
龙”非遗内涵，借力跨区域赛事
平台，推动鹤山龙舟文化向外辐
射，充分展现侨乡人文风采。同
时，会议叮嘱各参赛队伍务必严
守赛事纪律，做到文明参赛、规
范言行，并勉励全体队员凝心聚
力、奋勇拼搏，力争斩获优异成
绩。要以赛事为纽带，进一步打
响古劳龙舟品牌，向外推广古劳
本土民俗文化。

与会各龙舟队负责人纷纷
表示，将严格落实会议要求，细
化队内管理，确保安全参赛、奋
勇争先，全力在各地赛事中赛出
水平，为古劳争光、为鹤山添彩。

传承家乡美食文化
刘东群是土生土长的宅梧人，她的童

年浸润在粽子的香气里。在双龙村，当地
人不仅端午节包粽子，逢年过节或谁家有
喜庆之事，都会包上一些。

“以前物资匮乏，一个糯米多、馅料少
的粽子，就足以让我们吃得满足，尝到幸
福。”刘东群回忆道。

长大后，刘东群到广州工作生活，却始
终忘不了家乡柴火粽的味道。每年端午
节，她都会包一些粽子带到广州送给亲朋
好友。许多朋友尝过之后纷纷赞叹：“这个
味道真好，你为什么不把这种传统的柴火
粽传承下去呢？”

朋友的鼓励，让刘东群心中萌生了回
乡创业的念头。然而，当她将这一想法告
诉家人时，起初并没有得到支持。“大哥说
做粽子这么辛苦，手工制作柴火粽工序烦
琐、利润微薄，远不如在广州的服装生意来
得安稳。”但刘东群放不下那份深藏心底的
乡愁。最终，怀着对家乡味道的怀念与传
承传统文化的责任感，她毅然回到家乡，创
办了裕糦粽子厂。

“这里曾是一所小学，我小时候就在
这里读书。”刘东群指着眼前的厂房说
道。如今的裕糦粽子厂，前身正是宅梧镇
双龙表坑小学，昔日的学前班、实验室等
课室标牌仍完好保留。2020年，刘东群

接手这处闲置多年的校舍，将其改造成粽
子加工厂，并聘请附近村的十余名妇女，
一同制作传统柴火粽。在她看来，自己与
这所学校缘分颇深，童年求学的美好记
忆，恰好与心心念念的家乡味道交织在一
起。

为了让柴火粽保持儿时的味道，刘东
群花了不少心思。她在粽子厂附近，采用
原生态的方式栽种本地粽叶和野山姜。本
地细叶粽叶质地偏硬、香味浓郁，采摘后还
需经过晒干、蒸煮、逐张清洗的复杂工序；
野山姜的树枝采摘后撕成细长条，再手工
编织成绳子晒干，用于裹扎粽子。

正是这一道道看似琐碎却必不可少的
工序，让她深有感触：“我希望让更多人，尤
其是年轻一代，知道做一只粽子要经历一
个很漫长的过程。粽子的手艺是祖辈传下
来的，所以再辛苦，我还是希望将这种传统
文化传承下去。”

匠心守护古法技艺
走进裕糦粽子厂的生产车间，浓郁的

粽香扑面而来。阿姨们身着工作服，在各
自岗位上有条不紊地忙碌着。临近端午，
刘东群正带领大家加紧赶制粽子订单。

柴火粽制作工序繁多，包括摘粽叶、洗
粽叶、制作野山姜枝绑绳、洗糯米、准备配
料、裹扎、熬煮等环节，全程手工制作。刘
东群从食材选配、调味到粽子出锅，每个环

节都亲力亲为，常常忙到深夜。“一只粽子
经过我的手上至少十次，才能到达客人手
中。”她说。

宅梧柴火粽的用料十分讲究。选用
当地山泉水淘洗的糯米、绿豆等食材，配
上腌制好的五花肉和咸蛋黄，用粽叶包
好，再以野山姜枝绳捆扎。常年做粽的刘
东群对整套工序早已熟稔于心，只见她左
手拿粽叶，右手装食料，在与阿姨们的谈
笑间，一个个棱角分明、饱满紧实的粽子
便在手中诞生。那份代代相传的技艺，也
在翻飞的手指间悄然延续。

粽子包好之后，便进入煮粽的环节。
为了保留粽子最原始的味道，刘东群坚持
沿用传统的柴火灶熬煮。“我们的粽子在
制作过程中坚持糯米不浸水，洗干净后立
即沥干水分，宁愿在熬煮上下足功夫，每
锅粽子至少要煮 8个小时，每天周而复
始。现在市面上很多粽子为了缩短熬煮
时间，往往对糯米进行过度浸泡，反而破
坏了天然的口感和营养成分。”刘东群
说。正是这份不计时间成本的坚守，使柴
火熬煮出的粽子入口软糯回甘，肉香醇
厚，余味悠长，其中蕴藏着宅梧人代代相
传的生活智慧。

在这份坚守的背后，离不开刘东群丈
夫戚悦敬的支持。他不仅是刘东群生活
中的伴侣，更是这项传统非遗技艺的“隐
形守护者”。多年来，夫妻二人分工明确、

配合默契：刘东群深耕加工车间，负责配
料与把控粽子品质；戚悦敬则坚守后方，
承担煮粽、入仓、出库等后勤工作。

说起柴火粽的熬煮诀窍，戚悦敬侃侃
而谈：“粽子需冷水入锅，再添柴火猛火煮
沸，木柴充分燃烧形成炭火，才能保证受热
均匀、火候绵长……”方寸灶台之间，煮粽
的门道并不比包粽技艺少。无数个日夜，
他守在灶台边，用无声的陪伴支持着妻子
的梦想。“一枚粽子，裹着酸甜苦辣的人生
味道。她奋力向前开路，我便稳稳在后方
守路，希望将这份传统的味道分享给更多
人。”戚悦敬笑着说。

柴火粽在创新中走向远方
在坚守传统工艺的同时，刘东群也在

不断寻求创新与突破。除了经典的咸肉
粽、苏木枧水粽，她还结合当下年轻人的口
味偏好，研发出斑兰粽、陈皮水晶粽、黄精
粽、火龙果粽、红茶荔枝粽等多款新式粽
子。今年，她正积极探索直播带货之路，希
望让传统的柴火粽走出鹤山、走出广东，让
醇厚的粽香飘向远方。

时光流转，变的是传承方式的与时俱
进，不变的是柴火粽承载的文化记忆。

暮色降临，粽子厂的蒸汽依然氤氲，灶
膛柴火噼啪，粽香弥漫。刘东群仍每日奔
走在生产车间与灶台之间。

“只要柴火不灭，味道就不变。”她说。

江门日报讯（记者/谌磊 通讯员/鹤应
急）为进一步规范烟花爆竹零售经营秩
序，筑牢安全生产防线，鹤山市应急管理局
近日正式发布《鹤山市烟花爆竹零售经营
布点规划（2026-2029年）》（以下简称《规
划》）。根据《规划》，鹤山市全域共划分47
个烟花爆竹零售经营单元，该《规划》将于
2026年10月23日起施行，有效期3年。

《规划》明确，各零售经营单元主要依
托村委会（社区）、道路、自然村等边界划
定，按照“一单元一点位”原则，每个单元仅
可设置1个烟花爆竹专店零售点，由经营
者自行选址。所有零售经营单元均不包含
鹤山全市划定的烟花爆竹禁放区域。

在经营形式上，《规划》要求鹤山全市

烟花爆竹零售点一律实行专店经营，严禁
与居住场所混用，杜绝“下店上宅”“前店后
宅”模式。零售点不得设置在地下、半地下
室、桥下、涵洞及三层以上建筑物内，不得
集中连片经营，也不得在商超、商店内混搭
经营。

在场地上，零售经营场所面积须控制
在10平方米至200平方米之间，且周边50
米范围内不得设置其他烟花爆竹零售点。
人员管理方面，门店主要负责人和安全管
理人员必须经安全培训考核合格，持证上
岗。经营许可有效期为1年，到期后须凭
有效安全培训证明方可申请重新发证。

《规划》同时明确了“五个严禁、三个务
必”安全硬措施：严禁“下店上宅”、超量储

存、店外摆放产品、点位周边100米内试放
烟花、禁放区及人员密集场所燃放烟花；务
必安排专人现场盯守、严格管控进店人数、
张贴“五个严禁”警示标语。

此外，《规划》划定五大禁设区域：文物
保护单位；公交枢纽等交通枢纽、重点防火
单位周边100米范围及铁路线安全保护
区；学校、医院、商超等人员密集公共场所
周边100米范围；油气站等易燃易爆重点
场所周边100米范围；消防车辆无法顺畅
抵达该区域以及鹤山全市烟花爆竹禁放区
域。上述区域内严禁开设烟花爆竹零售
点。

在审批与监管机制上，本次烟花爆竹
零售经营权指标将通过公开招拍挂有偿使

用或鹤山市政府确定的方式投放市场。审
批流程实行分级把关：各镇（街）应急管理
部门负责受理和初审，鹤山市应急管理局
负责复核、发证及特殊情况处置。所有初
审、复核、发证环节均需至少2名工作人员
参与，以保障流程规范严谨。

后续，鹤山市将秉持“属地管理、齐抓
共管”原则，强化烟花爆竹全链条监管，严
厉查处非法生产、经营、运输、储存、燃放等
各类违规行为。对已持证经营主体，若出
现违法违规经营行为或安全条件不再符合
标准的，将依法吊销经营许可证，切实保障
鹤山全市烟花爆竹经营市场安全、规范、有
序发展。据悉，烟花爆竹零售点经营权有
偿使用具体方式将另行发布公告。

江门日报讯（文/图 记者/
陈佩筠）高考前夕，一场别开生
面的非遗成果展在鹤山大雁山
风景区状元坊举行。活动中，鹤
山全新非遗文创产品——“状元
狮”正式亮相，以独具匠心的创
意设计，为即将迎来高考的学子
送上“金榜题名”的美好祝福。

本次“瑞狮登科 文脉传承”
鹤山市非遗作品成果展由鹤山
市文化广电旅游体育局组织。
展览现场，一款头戴状元帽、造
型软萌立体的金质鹤山醒狮吸
引了众多市民游客驻足赞叹。

“狮头上戴着一顶状元帽，好萌
呀！”围观群众纷纷举起手机拍
照。

据介绍，这款“状元狮”由鹤
山市昌大福珠宝集团设计，以温
润亮眼的鎏金为主色调，整体呈
现华贵精致、圆润讨喜的质感。
作品在保留岭南醒狮传统威猛

与精气神的基础上，进行了软
萌卡通化改良，可爱中透
着祥瑞。

作为鹤山非遗创
新发展的亮眼成果，
“状元狮”将省级非遗
“鹤山狮艺”与状元
文化、传统金饰及掐
丝珐琅工艺深度融
合，以年轻化、时尚化
的创新形式，让古老非

遗走出传统场景、走进
大众生活。记者注意到，

“状元狮”头戴状元官帽，手
持书卷与毛笔，狮额镶嵌红玛
瑙，寓意落笔生辉、金榜题名。

“设计灵感源自鹤山醒狮。
我们将鹤山非遗与状元文化结
合起来，既彰显了鹤山崇文重教
的优良传统，也希望通过两种文
化的碰撞，激发出不一样的火
花，让更多年轻人了解并爱上鹤
山非遗。”鹤山市昌大福珠宝集
团董事长张伟达说。他还透露，
团队将鹤山历史上二十八名进
士的简介制作成树木卡牌，布设
在大雁山风景区的游道旁，供游
客沿途打卡，深入了解鹤山的状
元文化。

鹤山市文化广电旅游体育
局党组书记、局长麦和幸表示，鹤
山自古文风鼎盛，崇文重教、笃学
奋进的文脉绵延千年。此次系
列文创产品聚焦升学祈福的美
好寓意，既是对鹤山非遗的活化
与创新，也为广大高考学子送上
最诚挚的祝福。

鹤山发布新一轮烟花爆竹零售布点规划

一单元一点位 严禁“下店上宅”

文脉鹤山文脉鹤山
非遗非遗““守守””艺艺

粽叶飘香处 乡愁味正浓
——宅梧粽子加工技艺非遗传承人刘东群的坚守与创新

端午将至，鹤山市宅梧

镇的村头巷尾，粽香已悄然

弥漫。对当地人而言，柴火

粽不仅是端午的时令美食，

更是一年四季流淌在灶台

上的烟火乡愁。

在宅梧镇双龙村的一

间粽子厂里，灶火常年不

熄。作为宅梧粽子加工技

艺的第四代传承人，刘东群

日复一日地坚守着传统柴

火粽的制作技艺。

文/图 江门日报记者 陈佩筠

鹤山召开端午龙舟外出参赛工作会议

聚力擦亮“三夹腾龙”
非遗文旅名片

鹤山“状元狮”文创产品正式亮相

以匠心设计
祝福高考学子金榜题名

刘东群坚持沿用传统的柴火灶熬煮粽子。

江门日报讯（记者/张舜同
通讯员/施浚扬） 6月3日，龙口
镇召开爱国卫生运动工作推进
会，聚焦登革热、基孔肯雅热防
控短板，部署全镇爱卫攻坚和霄
南村专项整治工作。

会议要求，各村（社区）、各
部门要迅速进入临战状态。一
是狠抓源头治理，全域清积水、
清垃圾，建立台账、整改销号。
二是严控重点环节，卫生院落实

“两热同检、逢疑必检”，各行业
部门压实工地、市场、校园等重
点场所主体责任。三是凝聚群
防群治力量，通过大喇叭、微信

群等方式普及防蚊知识，引导群
众落实“门前三包”。

针对霄南村专项整治，会议
明确，统筹驻村工作组、村“两
委”、保洁及专业消杀力量分片
攻坚，聚焦闲置房屋、隐蔽沟渠、
庭院死角等薄弱区域，清零蚊虫
孳生地。

会议强调，思想上再绷紧，
杜绝麻痹心态；举措上再抓实，
对去年孳生地开展“回头看”，建
立动态台账，逐项整改销号；纪
律上再从严，以严实作风守住公
共卫生安全底线；宣传上再发
力，营造群防群控的良好氛围。

龙口镇召开爱国卫生运动工作推进会

清积水 强消杀 严防控

““状元狮状元狮””的设计的设计
灵感源自鹤山醒狮灵感源自鹤山醒狮。。
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